
 ٍ ّوکاراى پَر راست حسیي 

34 

 
در ًطخَاركٌٌذگاى  ًطريِ پژٍّص  

8487، سَم، ضوارُ ّفتنجلذ   
http://ejrr.gau.ac.ir 

56-34  
 

 بر به جای کنجاله سویا در استارتر ( شده اکسترودو  )آسیاب شده دانه خلر فرآوری شده اثر 

 های شیرخوار هلشتاینای و خونی در گوساله شکمبههای و فراسنجه عملکرد، قابلیت هضم
 

  ،3، عباسعلی ناصریان2علیرضا وکیلی*، 1پور ن راستحسی

 3، رضا ولی زاده3محسن دانش مسگران

 عّْٛ زأی، زا٘كىسٜ وكبٚضظی زا٘كٍبٜ فطزٚؾی ٔكٟساؾتبز، ٌطٜٚ 3ٚ  زا٘كیبض2، زا٘كجٛی زوتطی1

  11/8/98 ؛ تبضيد پصيطـ:2/3/98 تبضيد زضيبفت:

 8چکیذُ
ٚ ثرسِیُ قرجبٞت   ٔٛضز ثطضؾی لرطاض ٌطفترٝ اؾرت     ٘كرٛاضوٙٙسٌبٖع پطٚتئیٗ زض جیطٜ زا٘ٝ ذّط ثٝ عٙٛاٖ يه ٔٙج سابقٍ ي َدف:

فطآٚضی حطاضتی ؾرجت  ٘كرٛاضوٙٙسٌبٖ ثبقس. تٛا٘س جبيٍعيٗ ٔٙبؾجی ثطای ؾٛيب زض يُ اؾیسٞبی آٔیٙٝ آٖ ثب وٙجبِٝ ؾٛيب ٔیبپطٚف

ٔغبِعرب  زض   .ّط زض ٌبٚٞربی قریطی قرسٜ اؾرت    ی حبٚی زا٘ٝ ذٞب جیطٜزض افعايف ٔیعاٖ عجٛض اؾیسٞبی آٔیٙٝ ضطٚضی ثٝ ضٚزٜ 

ثٙبثطايٗ ٞسف ی قیط ذٛاض ثؿیبض ٔحسٚز اؾت. ٞب ٌٛؾبِٝذهٛل تأثیط ايٗ ٔٙجع پطٚتئیٙی ٚ فطآٚضی حطاضتی آٖ ثط عّٕىطز ضقس 

 ٔغرصی  ثط عّٕىطز، لبثّیت ٞضٓ ٔٛاز قسٜ اوؿتطٚزثٝ زٚ ضٚـ آؾیبة قسٜ ٚ ثطضؾی تأثیط زا٘ٝ ذّط فطآٚضی قسٜ اظ ايٗ آظٔبيف 

  ثبقس.ٔی ٞبی قیطذٛاض ّٞكتبيٗای ٚ ذٛ٘ی زض ٌٛؾبِٝٞبی قىٕجٝ ؾٙجٝافط ٚ 
 

 38 ± 5/3ضاؼ ٌٛؾبِٝ ٔربزٜ قریطذٛاض ّٞكرتبيٗ ثرب ٔیربٍ٘یٗ ٚظٖ تِٛرس        18 اظ تعساز ا٘جبْ ايٗ آظٔبيف جٟت :َا ريشمًاد ي 

 اؾتبضتط( 2 حبٚی وٙجبِٝ ؾٛيبقبٞس  اؾتبضتط( 1 ٞبی آظٔبيكی قبُٔجیطٜ قس.اؾتفبزٜ زض لبِت يه عطح وبٔلا تهبزفی ویٌّٛطْ 

زا٘رٝ ذّرط   زضنس ٔبزٜ ذكره   10حبٚی  اؾتبضتط( 3 ٚ جبيٍعيٗ وٙجبِٝ ؾٛيب قسٜ آؾیبةزا٘ٝ ذّط زضنس ٔبزٜ ذكه  10حبٚی 

ٚظٌری  ض 80 ترب زضنس ٚظٖ ثسٖ  10ٔعبزَ ضٚظ آغٛظ ٚ پؽ اظ آٖ 3  ٞب ثٝ ٔس. ٌٛؾبِٝ٘سثٛزٗ وٙجبِٝ ؾٛيب يجبيٍع قسٜ اوؿتطٚز

ضٚظ آذرط زٚضٜ   5زض  ٔرسفٛ  ٌیطی اظ  ٕ٘ٛ٘ٝ، 8نجح ؾبعت  ٞط ضٚظ پؽ ٔب٘سٜٚ  ذٛضان اظ ٌیطی ٕ٘ٛ٘ٝ قیط وبُٔ زضيبفت وطز٘س.

ٝ  ٕ٘ٛ٘ٝ ٌیطی اظ ، ٘ٛثت زض قجب٘ٝ ضٚظ اظ عطيك ضوتْٛ 6آظٔبيف( زض عی  80تب  75)ضٚظٞبی   3آظٔربيف   78زض ضٚظ  ٔربيع قرىٕج

زض قرطٚ  ٚ  ذرٖٛ  ٕ٘ٛ٘ٝ ٌیرطی اظ  ، pHجٟت تعییٗ ٘یتطٚغٖ آٔٛ٘یبوی ٚ  بزٜ اظ ؾٛ٘س ٔطیؾبعت ثعس اظ ٔهطف ذٛضان ثب اؾتف

ٌیرطی   ا٘رساظٜ ٚ جٟرت تعیریٗ ٔتبثِٛیتٟربی ذرٛ٘ی     ؾبعت ثعس اظ ٔهرطف ذرٛضان اظ عطيرك ؾریبٞطي ٚزا       3آظٔبيف  79ضٚظ 

ظٔربيف زض لبِرت عرطح وربٔلا     ٞربی حبنرُ اظ آ   ا٘جبْ قرس. زازٜ آظٔبيف  80ٚ ضٚظ  40قبذهٟبی ضقس اؾىّتی زض قطٚ ، ضٚظ 

  ٔٛضز تجعيٝ ٚ تحّیُ آٔبضی لطاض ٌطفت. SAS 9.1٘طْ افعاض آٔبضی  GLMتهبزفی ثب اؾتفبزٜ اظ ضٚيٝ 
 

ٞبی زضيبفت ی ٔهطف اؾتبضتط ثبلاتطی ٘ؿجت ثٝ ٌٛؾبِٝزاض ٔعٙیعٛض  ثٝ قسٜ اوؿتطٚزٞبی ٔهطف وٙٙسٜ زا٘ٝ ذّط ٌٛؾبِٝ :َا یافتٍ

(، افرعايف ٚظٖ ضٚظا٘رٝ، ٚظٖ ا٘تٟربی زٚضٜ ٚ    P;043/0ٚ ثسٖٚ زا٘ٝ ذّط )قبٞس( زاقتٙس ) قسٜ آؾیبةط وٙٙسٜ جیطٜ حبٚی زا٘ٝ ذّ

لبثّیت ٞضٓ ظبٞطی ٔربزٜ ذكره، ٔربزٜ     (.<05/0Pی آظٔبيكی لطاض ٍ٘طفتٙس )ٞب جیطٜتحت تأثیط  ٕٞچٙیٗ ثبظزٜ ٔهطف ذٛضان

تحرت ترأثیط   قىٕجٝ  pHٚ ٘یع زض قٛيٙسٜ اؾیسی ٚ عهبضٜ اتطی آِی، پطٚتئیٗ ذبْ، فیجط ٘بٔحَّٛ زض قٛيٙسٜ ذٙثی، فیجط ٘بٔحَّٛ 
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٘ؿجت ثرٝ زا٘رٝ    قسٜ اوؿتطٚزأب غّظت ٘یتطٚغٖ آٔٛ٘یبوی ٔبيع قىٕجٝ ٍٞٙبْ اؾتفبزٜ اظ زا٘ٝ ذّط  ی آظٔبيكی لطاض ٍ٘طفتٙس.ٞب جیطٜ

 ای اٚضٜطٚتئیٗ ورُ ٚ ٘یترطٚغٖ   ی ٌّٛوع، تطی ٌّیؿیطيس، پٞب غّظت (.P;049/0ی وبٞف يبفت )زاض ٔعٙیعٛض  ثٝ قسٜ آؾیبةذّط 

اظ نفب  عرَٛ ثرسٖ، اضتفرب  ٞیرر، عرطو       يه ٞیچ. ٕٞچٙیٗ (<05/0Pاذتلافی ٘كبٖ ٘ساز ) ٞب ٌٛؾبِٝذٖٛ ثیٗ ٌطٚٞبی ؾطْ 

ی آظٔبيكری لرطاض   ٞب جیطٜزاض تحت تأثیط  ٔعٙی عٛضٞیر، زٚض ؾیٙٝ، عٕك قىٓ ٚ اضتفب  جسٌٚبٜ زض اثتسا، ٚؾظ ٚ ا٘تٟبی زٚضٜ ثٝ 

 (.<05/0P)ٍ٘طفتٙس 

 

ٝ ی قیطذٛاض ّٞكتبيٗ تأثیط ٔٙفی ثط عّٕىطز ٞب ٌٛؾبِٝاؾتفبزٜ اظ زا٘ٝ ذّط ثٝ جبی وٙجبِٝ ؾٛيب زض اؾتبضتط  گیزی: وتیجٍ  ٞرب  ٌٛؾربِ

ؾجت ثٟجٛز ٔهطف ذٛضان ٚ تٕبيُ ثرٝ افرعايف ٚظٖ    قسٜ آؾیبة٘ساقت. اوؿتطٚز وطزٖ زا٘ٝ ذّط ٘ؿجت ثٝ زا٘ٝ ذّط ثٝ نٛض  

ثب تٛجٝ ثٝ وبٞف ٔیعاٖ ٘یتطٚغٖ آٔٛ٘یبوی ٔربيع قرىٕجٝ ٚ ٔمرساض ٘یترطٚغٖ      ضؾس ٔیآظٔبيف زاقت ٚ ثٝ ٘ظط ثسٖ زض ا٘تٟبی زٚضٜ 

     .قٛز ٔیٚ ثٟجٛز ضا٘سٔبٖ اؾتفبزٜ اظ ٘یتطٚغٖ ذٖٛ اوؿتطٚز وطزٖ ؾجت عجٛض پطٚتئیٗ زا٘ٝ ذّط ثٝ ضٚزٜ  ای اٚضٜ
 

 . ّٞكتبيٗقیطذٛاض  ٌٛؾبِٝ، عّٕىطز لبثّیت ٞضٓ، جٝ ای،ی ذٛ٘ی ٚ قىٕٞب ، فطاؾٙجٝزا٘ٝ ذّطفطآٚضی  :کلیدی َای ياصٌ

 

 هقذهِ

ٞربی پری زض   اذیط ثٝ زِیُ ذكىؿبِی ٞبی ؾبَ زض

ٔٙربعك  اظ پی ٚ وٕجٛز ٔٙربثع آة قریطيٗ زض ثؿریبضی    

 ٖ اؾررتفبزٜ اظ ٔٙرربثع  ،ٔرتّررج جٟرربٖ ذهٛنررب ايررطا

ذٛضاوی جبيٍعيٗ وٝ ٘یبظ آثی وٕتطی زاض٘رس ٚ ٔمربْٚ   

ٔٛضز تٛجٝ لطاض ٌطفتٝ اؾت  ثٝ قطايظ ذكىی ٞؿتٙس،

٘ٛؾب٘ب  لیٕرت ٔرٛاز ذرٛضاوی    اظ جٟت زيٍط،  .(27)

 ٔب٘ٙرس  ٞرب ذهٛنرب ٔٙربثع پطٚتئیٙری     ٔٛضز ٔهطف زاْ

 ٓ ٝ  وٙجبِٝ ؾٛيب، وّعا ٚ ترر ْ   پٙجر  ،زض ثربظاض ذرٛضان زا

زأساضاٖ ضا ثٝ ؾٕت اؾتفبزٜ اظ ٔٙبثع پطٚتئیٙری   أطٚظٜ

 اؾت.جبيٍعيٗ ٚ زض عیٗ حبَ اضظاٖ لیٕت ؾٛق زازٜ 

بظٌبض ثٝ قطايظ آة ٚ ٞٛايی ٌطٔؿیطی ٚ ؾ 1ذّطٌیبٜ 

ٚ ٔتعّرك ثرٝ ذرب٘ٛازٜ ثمرٛلا       ثرٛزٜ  ٘یٕٝ ٌطٔؿریطی 

. ايٗ ٌیبٜ زض قطايظ آة ٚ ٞٛايی ذكه ٚ زض ثبقس ٔی

ٚ زض ٔٙبعك  (2ذبوٟبی لّیبيی ثٝ ذٛثی ضقس ٔی وٙس )

غطة ٚ قرٕبَ غرطة ايرطاٖ جٟرت تٟیرٝ زا٘رٝ ثرطای        

ٝ عّٛفٝ جٟت ٔهربضف  ٔهبضف ا٘ؿب٘ی ٚ ٕٞچٙیٗ تٟی

ٖ   زا٘رٝ ذّرط  . (28) قرٛز  ٔیزاْ وكت  ٔٙجرع   ثرٝ عٙرٛا

٘كرٛاضوٙٙسٌبٖ زض آظٔبيكب  ٔتعسز پطٚتئیٗ زض جیطٜ 

ٔیررعاٖ (. 28ٚ  2ٔررٛضز ثطضؾرری لررطاض ٌطفتررٝ اؾررت ) 

                                                           
1. Lathyrus sativus 

 5/3ترب   8/2، ذبوؿتط زضنس 9/35تب  6/25پطٚتئیٗ آٖ 

 3/5 ذبْ زضنس ٚ ٔیعاٖ فیجط 7/1تب  7/0زضنس، چطثی 

. ايرٗ زا٘رٝ   (37) اؾرت ضنرس ٌرعاضـ قرسٜ    ز 9/5ترب  

أررب ٔمررساض  ،ثبقررسؾطقرربض اظ اؾرریس آٔیٙررٝ ِیررعيٗ ٔرری

اؾرریسٞبی آٔیٙررٝ ٌررٌٛطززاض )ٔتیررٛ٘یٗ، ؾیؿررتئیٗ ٚ    

تطویت (. 27ٚ  12، 10) تطيپتٛفبٖ( آٖ ٔحسٚزيت زاضز

ٌٙسْ ٚ ٔمرساض   ٔكبثٝٔٛاز ٔعس٘ی زا٘ٝ ذّط تب حسٚزی 

ؾرٛيب وٕترط    اظ ٌٙسْ ٚ وٙجبِٝ٘یع ٓ ٚ ؾّٙیْٛ آٖ ٔٙیعي

ثط اؾبؼ ٔغبِعب ، زا٘ٝ ذّط ثٝ عٙٛاٖ يه  (.17) اؾت

ع پطٚتئیٗ لبثُ اؾتفبزٜ زض جیطٜ زاْ ٔغطح اؾرت ٚ  ٔٙج

ثسِیُ قجبٞت پطٚفیرُ اؾریسٞبی آٔیٙرٝ آٖ ثرب وٙجبِرٝ      

ؾرٛيب  وٙجبِرٝ  ثرطای  تٛا٘س جبيٍعيٗ ٔٙبؾرجی  ؾٛيب ٔی

٘كبٖ زازٜ قسٜ اؾت وٝ فطآٚضی حطاضتری   (.26) ثبقس

ب ؾجت افعايف ٔیعاٖ عجٛض اؾیسٞبی آٔیٙرٝ  وٙجبِٝ ؾٛي

 (.23) قرٛز  ٔری ضطٚضی ثٝ ضٚزٜ زض ٌبٚٞربی قریطی   

( ٘یرع ٌرعاضـ وطز٘رس ورٝ     1997چٛيٙبضز ٚ ٕٞىبضاٖ )

زا٘ٝ ؾٛيب فطآٚضی قسٜ ثب حطاض  ثرٝ عٙرٛاٖ يىری اظ    

ٔٙبثع ٟٔٓ پطٚتئیٗ عجٛضی ٚ ا٘طغی زض ٘كرٛاضوٙٙسٌبٖ 

بٞف ، ظيرطا حرطاض  زازٖ ؾرجت ور    قرٛز  ٔری اؾتفبزٜ 

تجعيٝ پرطٚتئیٗ زض قرىٕجٝ ٚ عجرٛض اؾریسٞبی آٔیٙرٝ      

ٚ ٕٞچٙریٗ حرطاض  زازٖ    قرٛز  ٔری ضطٚضی ثٝ ضٚزٜ 
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ؾجت وبٞف ٔٛاز ضس تغصيٝ ای ٔٛجٛز زض زا٘ٝ ؾرٛيب  

ی ٔرتّج فرطآٚضی حطاضتری،   ٞب ضٚـاظ ثیٗ . ٌطزز ٔی

ثرطای   ٞب ضٚـاوؿتطٚز وطزٖ ثٝ عٙٛاٖ يىی اظ ثٟتطيٗ 

ٚ  8يب ٔغرطح اؾرت )  ؾٛوٙجبِٝ ای  ثٟجٛز اضظـ تغصيٝ

ٌعاضـ قسٜ اؾت ورٝ اوؿرتطٚز ورطزٖ وٙجبِرٝ      (.19

ؾٛيب ؾجت وبٞف ٔٛاز ضستغصيٝ ای ٚ ثٟجٛز اؾرتفبزٜ  

. قرٛز  ٔری اظ ٔٛاز ٔغصی ثٝ ذهرٛل پرطٚتئیٗ ؾرٛيب    

ٝ ( ٌرعاضـ ورطز ورٝ    2018ظيسعّی ٘ػاز ) ی ٞرب  ٌٛؾربِ

زضنررس زا٘ررٝ ؾررٛيبی   25قرریطذٛاض زضيبفررت وٙٙررسٜ  

ان وٕترط ٚ ضقرس   ٔیرعاٖ ٔهرطف ذرٛض    قرسٜ  اوؿتطٚز

اؾىّتی ثٟتطی زاقتٙس. ٕٞچٙیٗ ثبظزٜ ٔهطف ذرٛضان  

٘جرٛز، أرب اظ ِحربػ     زاض ٔعٙیاٌط چٝ  ٞب ٌٛؾبِٝزض ايٗ 

ٝ عسزی ضٚ٘س ثٟتطی ٘ؿرجت ثرٝ    ی زضيبفرت  ٞرب  ٌٛؾربِ

فطآيٙس اوؿتطٚز ؾرجت   .(38) وٙٙسٜ وٙجبِٝ ؾٛيب زاقت

ترطيت ٌّجِٟٛبی چطثی زضٖٚ زا٘ٝ قسٜ ٚ ِصا ٔٙجط ثٝ 

( 29) قرٛز  ٔری يعتط ضٚغٗ زض ٔحیظ قىٕجٝ ضٞبيی ؾط

ٚ ايٗ أط ثٝ عٛض ثبِمٜٛ تجعيٝ پرطٚتئیٗ زض قرىٕجٝ ضا   

(، أرب ايرٗ تغییرطا  زض لبثّیرت     11وبٞف ٔی زٞرس ) 

ضا تحت  ٞب ٌٛؾبِٝٞضٓ پطٚتئیٗ ٕٔىٗ اؾت عّٕىطز 

ٔب اجربظٜ ٔری زٞرس،    تب جبيی وٝ زا٘ف  تأثیط لطاض زٞس.

زا٘رٝ ذّرط ٚ    زٖاوؿتطٚز ورط تبوٖٙٛ ٌعاضقی زض ٔٛضز 

ٝ ثٝ جبی وٙجبِٝ ؾٛيب اؾتفبزٜ اظ آٖ  -زض تغصيٝ ٌٛؾربِ

ٞبی قیطذٛاض زض ٔٙبثع ٔعتجط عّٕی ٔٙتكط ٘كسٜ اؾت. 

ثٙبثطايٗ ٞسف اظ ا٘جبْ ايٗ آظٔبيف ثطضؾی اؾرتفبزٜ اظ  

ٚ  قرسٜ  آؾریبة زا٘ٝ ذّرط فرطآٚضی قرسٜ ثرٝ نرٛض       

ثرط  ثرٝ جربی وٙجبِرٝ ؾرٛيب زض اؾرتبضتط       قسٜاوؿتطٚز

ٝ    عّٕىطز، لبث ی ٞرب  ّیت ٞضرٓ ٔرٛاز ٔغرصی، فطآؾرٙج

ٝ  ٞربی ضقرس   قبذمٚ ذٛ٘ی ٚ  ای قىٕجٝ -زض ٌٛؾربِ

 .ثبقس ٔیٞبی قیطذٛاض ّٞكتبيٗ 

 

 ّا رٍشهَاد ٍ 
ثرب   ايرٗ آظٔربيف  : آسمایشا   یَاا  جیزٌَا ي گًسالٍ

ضاؼ ٌٛؾرربِٝ ٔرربزٜ قرریطذٛاض   18 تعررساز اؾررتفبزٜ اظ

زض ویّرٌٛطْ   38±  5/3ٚظٖ تِٛرس   ثب ٔیبٍ٘یّٗٞكتبيٗ 

ٞبی جیطٜس. يه عطح وبٔلاً تهبزفی ثٝ ا٘جبْ ضؾی لبِت

( 2 حربٚی وٙجبِرٝ ؾرٛيب   قبٞس  اؾتبضتط( 1آظٔبيكی قبُٔ 

 قرسٜ  زا٘ٝ ذّط آؾیبةزضنس ٔبزٜ ذكه  10حبٚی  اؾتبضتط

زضنس ٔربزٜ   10حبٚی  اؾتبضتط( 3ٚ  جبيٍعيٗ وٙجبِٝ ؾٛيب

ثٛز٘س. جبيٍعيٗ وٙجبِٝ ؾٛيب قسٜ  زا٘ٝ ذّط اوؿتطٚزذكه 

اذتهربل  ٔبزٜ ّٞكرتبيٗ  ضاؼ ٌٛؾبِٝ  6بض ثٝ ٞط تیٕ

ضٚظٌرری تحررت  80ٞررب تررب ؾررٗ زازٜ قررس ٚ ٌٛؾرربِٝ

ٞربی  تٟیٝ جیطٜ جٟت تیٕبضٞبی آظٔبيكی لطاض زاقتٙس.

 قرسٜ ٚ اوؿتطٚز قرسٜ  آؾریبة ثٝ زٚ نرٛض    آظٔبيكی

ٔرسَ  ) چىكری  زؾرتٍبٜ آؾریبة  عُٕ آٚضی ٌطزيرس.  

يه  شضا ثب ٔیبٍ٘یٗ ا٘ساظٜ ( Schwabchقطوت 1093

اؾرتفبزٜ   قرسٜ  آؾریبة جٟت تٟیرٝ زا٘رٝ ذّرط    ط ٔتٔیّی

َ ) ضزؾرتٍبٜ اوؿرتطٚز   ٌطزيس.  ,Pasen, PDXY85ٔرس

China   ٜجٟت اوؿتطٚز وطزٖ زا٘ٝ ذّط ٔرٛضز اؾرتفبز )

لطاض ٌطفت. قطايظ اوؿتطٚز وطزٖ ثٝ ايٗ قطح ثٛز وٝ 

ٚ آؾیبة قسٜ ٔیّیٕتط  1اثتسا زض ا٘ساظٜ شضا   ذّطزا٘ٝ 

زضجرٝ   110تحرت زٔربی  ٚ  ٜقرس ٚاضز زؾرتٍبٜ  ؾپؽ 

 150ٚ فكبض ثرربض  زضنس  20ضعٛثت تمطيجب، ؾب٘تیٍطاز

تٛؾظ زؾتٍبٜ  قسٜ اوؿتطٚزثبض اوؿتطٚز ٌطزيس ٚ ذّط 

ٔرٛاز ذرٛضاوی    ذٙه وٙٙسٜ تب زٔبی ٔحیظ ؾطز قرس. 

ٚ تطویرت   آظٔبيكری  یٞرب  جیرطٜ  تٟیٝٔٛضز اؾتفبزٜ زض 

٘كربٖ زازٜ   (1)زض جسَٚ  ٞبی آظٔبيكی جیطٜقیٕیبيی 

عٛضی تٙظیٓ قس٘س ورٝ  آظٔبيكی  یٞب جیطٜقسٜ اؾت. 

ٗ  ؾغٛح اظ ٘ظط (. 22يىؿربٖ ثبقرٙس )   ا٘طغی ٚ پرطٚتئی
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 آسمایش  َای جیزٌمًرد استفادٌ در  خًراک تزکیب مًاد  -1جديل 
Table 1. Ingredients and composition of experimental diets 

 تطویت جیطٜ
Diet composition 

 تیٕبضٞب
Treatments 

 قبٞس
Control 

 قسٜ  آؾیبةذّط 
Powder  Lathyrus 

Sativus 

 ذّط اوؿتطٚز
Extruded  Lathyrus 

Sativus 
 Extruded  Lathyrus Sativus 0 0 10                 قسٜ ذّط اوؿتطٚز

 Milled  Lathyrus Sativus 0 10 0                       قسٜ آؾیبةذّط 
 Barley grain 10 10 10                                                        جٛ

 Corn grain 50 50 50                                                        شض 
 Soybean meal 29 16.8 16.8                                           وٙجبِٝ ؾٛيب

 Suger beet pulp 3 2.6 2.6                                     تفبِٝ چغٙسضلٙس
 Choped wheat straw 3 3 3                         ٌٙسْ وبٜ ذطز قسٜ
 Wheat bran 3 5.6 5.6                                             ؾجٛؼ ٌٙسْ

 Calcium carbonate 0.5 0.5 0.5                                 وطثٙب  وّؿیٓ
            1ٔٛاز ٔعس٘یٚيتبٔیٗ ٚ 

Mineral-vitamin supplement1 1.5 1.5 1.5 
 Total 100 100 100                                                           جٕع وُ

 تطویت ٔٛاز ٔغصی )زضنس(
Chemical composition (percent) 

   

 Dry matter 90.50 90.40 90.60                                                ٔبزٜ ذكه
 Crude protein 19.5 19.9 20                                           پطٚتئیٗ ذبْ

 Neutral detergent fiber 20 20.20 21         فیجط ٘بٔحَّٛ زض قٛيٙسٜ ذٙثی
 Ether extract 4.7 4.6 4.7                                              ذبْ چطثی
 Calcium 0.81 0.79 0.77                                                          وّؿیٓ
 Phosphor 0.52 0.48 0.50                                                          فؿفط

 ا٘طغی لبثُ ٔتبثِٛیؿٓ )ٍٔبوبِطی ثط ویٌّٛطْ(
Metabolizable energy (Mcal/kg)2 

2.81 2.82 2.81 

 ا٘طغی ذبِم افعايف ٚظٖ )ٍٔبوبِطی ثط ویٌّٛطْ(
Net energy gain (Mcal/kg )3 

1.26 1.25 1.25 
ٌطْ ؾرّٙیْٛ   002/0ٌطْ وجبِت،  008/0ٌطْ ٔٙیعيْٛ،  8/0ٌطْ ضٚی،  5/0ٌطْ ٍٔٙٙع،  5/0ٌطْ آٞٗ،  2/0ٌطْ ٔؽ،  1/0ٌطْ ٔىُٕ ٔعس٘ی قبُٔ  ٞط ویّٛ  1

إِّّری   ٚاحس ثیٗ D3  ،6600إِّّی ٚيتبٔیٗ  ٚاحس ثیٗ A،104 ×8إِّّی ٚيتبٔیٗ  ٚاحس ثی13ٗ× 105ٌطْ يس ٚ ٞط ویٌّٛطْ ٔىُٕ ٚيتبٔیٙی قبُٔ  002/0ٚ 

 76 پیطيسٚوؿریٗ، ٌرطْ  ٔیّی 870اؾیس،  ٌطْ پب٘تٛتٙیه ٔیّی 1345ٌطْ تیبٔیٗ،  ٔیّی 1740ٌطْ ضيجٛفلاٚيٗ،  ٔیّی B1 ،850ٚيتبٔیٌٗطْ  ٔیّی E ،880ٚيتبٔیٗ 

 .Cٌطْ ٚيتبٔیٗ  ٔیّی 16500ٌطْ ثیٛتیٗ ٚ  ٔیّی B12 ،4/13ٌطْ ٚيتبٔیٗٔیّی 4/9 فِٛیه،ٌطْ اؾیس ٔیّی
1 Every Kg of mineral supplement contained 0.1 gr Cu, 0.2 gr Fe, 0.5 gr Mn, 0.5 gr Zn, 0.8 gr Mg, 0.008 gr Co, 

0.002 gr Se and 0.002 gr. And every kg of vitamin supplement contained 13×105 IU vitamin A, 8×104 IU vitamin 

D3, 6600 IU vitamin E, 880 mg vitamin B1, 850 mg riboflavin, 1740 mg thiamin, 1345 mg pantothenic acid, 870 

mg pyridoxine, 76 mg folic acid, 9.4 mg vitamin B12, 13.4 mg biotin and 16500 mg. 
2Metabolizable energy (Mcal/kg)= ? 
3Net energy gain (Mcal/kg )= ? 

 

 ٞب پرؽ اظ تِٛرس  ٌٛؾبِٝ: َا تغذیٍ گًسالٍوگُداری ي 

ٔٙتمرُ   ٞربی ا٘فرطازی  اظ ٔبزضاٖ ذٛز جسا ٚ ثرٝ ثربوؽ  

ٝ    قس٘س. زض  نرٛض   ؾٝ ضٚظ اَٚ ثعس اظ تِٛرس آغرٛظ ثر

ثعساظ ظٟط( ٚ  6نجح ٚ  6زٚ ٚعسٜ )ؾبعت ضٚظا٘ٝ زض 

. زض لطاض ٌطفت ٞب زض اذتیبض ٌٛؾبِِٝیتط  2زض ٞط ٚعسٜ 

ب ٚاضز آظٔبيف قسٜ ٚ تب ٍٞٙبْ اظ ٞ ضٚظ چٟبضْ ٌٛؾبِٝ
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زضنرس ٚظٖ ثرسٖ(    10)ٔعبزَ  یتطِ 4قیطٌیطی حسٚز 

   ٝ ٞرب اظ   قیط تبظٜ زض زٚ ٚعسٜ زضيبفرت وطز٘رس. ٌٛؾربِ

ٍٞٙرربْ ٚضٚز ثررٝ آظٔرربيف زؾتطؾرری آظاز ثررٝ اؾررتبضتط 

ی آظٔبيكری اظ ضٚظ چٟربضْ پرؽ اظ    ٞرب  زاقتٙس ٚ جیطٜ

ٞررب لررطاض ٌطفررت. ٕٞچٙرریٗ  تِٛررس زض اذتیرربض ٌٛؾرربِٝ

ٞب زض عَٛ آظٔبيف زؾتطؾی آظاز ثٝ آة تٕیرع   ٛؾبٌِٝ

 .زاقتٙس

زض ورُ  : ی بدست آمادٌ َا ي آوالیش ومًوٍ گیزی ومًوٍ

ضٚظا٘رٝ ٚظٖ وكری قرس ٚ    تربظٜ   زٚضٜ آظٔبيف اؾتبضتط

پررؽ اظ جٕررع آٚضی پررؽ ٔب٘ررسٜ ضٚظ لجررُ زض اذتیرربض 

ٞب لطاض ٌطفت. ٔهرطف اؾرتبضتط ضٚظا٘رٝ ثجرت      ٌٛؾبِٝ

اؾرتبضتط ٔهرطفی ثرٝ    زاضی زض زٚضٜ ٕ٘ٛ٘رٝ ثرط  ٌطزيس. 

ٚظٖ  زضنررس 10ٔمررساض ٌررطْ ٚ ٕٞچٙرریٗ  250ٔیررعاٖ 

جٟرت  پرؽ ٔب٘رسٜ   عٙرٛاٖ ٕ٘ٛ٘رٝ    ثٝ اؾتبضتط پؽ ٔب٘سٜ

زضجرٝ ؾرب٘تیٍطاز    -20آ٘بِیع تمطيجی زض فطيعض ثب زٔبی 

ٕ٘ٛ٘ٝ ثطزاضی اظ ٔسفٛ  زض پٙج ضٚظ آذط  .٘سشذیطٜ قس

ْ ا٘جب ٞب اظ عطيك ضوتْٛزٚضٜ آظٔبيف اظ تٕبٔی ٌٛؾبِٝ

آٚضی قرسٜ ثلافبنرّٝ ثرٝ     پصيطفت. ٕ٘ٛ٘ٝ ٔسفٛ  جٕع

ٌرطاز ٔٙتمرُ قرس ٚ     زضجرٝ ؾرب٘تی   -20فطيعض ثب زٔبی 

ی ٞط ضٚظ ثٝ اظای ٞرط ٌٛؾربِٝ ثرب ٞرٓ     ٞب ؾپؽ ٕ٘ٛ٘ٝ

. ٘سٔرّٛط ٚ تب آ٘بِیع تمطيجی زض فطيعض ٍٟ٘رساضی قرس  

ٔربزٜ ذكره، پرطٚتئیٗ ذربْ،     قربُٔ  تطویت قیٕیبيی 

ی اؾرتب٘ساضز  ٞب ٚـضعهبضٜ اتطی ٚ ذبوؿتط ثط اؾبؼ 

( ا٘جبْ قس. ٔربزٜ ذكره ثرب    2) AOACآظٔبيكٍبٞی 

ٞبی ذٛضان، پؽ ٔب٘رسٜ ٚ يرب ٔرسفٛ     لطاض زازٖ ٕ٘ٛ٘ٝ

قررطوت  Memmer854ٔررسَ تررٛظيٗ قررسٜ زض آٖٚ )

Schwabch  ٖ زضجررٝ  60( ثررب زٔرربی  وكررٛض إِٓررب

ؾربعت ٚ ترب ضؾریسٖ ثرٝ ٚظٖ      48ٌطاز ثٝ ٔس   ؾب٘تی

ٝ ٌیطی قس. ٔمساض پطٚتئثبثت ا٘ساظٜ ٞرب ثرب   یٗ ذبْ ٕ٘ٛ٘ر

، 1030اؾرتفبزٜ اظ زؾرتٍبٜ وجّررساَ اتٛٔبتیره )ٔررسَ    

-ٞب ثب لطاض زازٖ ٕ٘ٛ٘ٝؾٛئس( تعییٗ قس. ذبوؿتط ٕ٘ٛ٘ٝ

 Hot Spotٔرسَ  ٞبی ذٛضاوی زض ورٛضٜ اِىتطيىری )  

Gallen Kamp ٖزضجرٝ   600( ثب زٔبی وكٛض اٍّ٘ؿتب

ٌیطی قرس. چطثری   ؾبعت ا٘ساظٜ 4ٌطاز ثٝ ٔس  ؾب٘تی

ٌیرطی قرس.   تفبزٜ اظ زؾتٍبٜ ؾٛوؿرّٝ ا٘رساظٜ  ذبْ ثب اؾ

اِیبف ٘بٔحَّٛ زض قٛيٙسٜ ذٙثری ثرب اؾرتفبزٜ اظ ضٚـ    

 .(34) ( تعیرریٗ قررس1991ٖٚ ؾٛؾررت ٚ ٕٞىرربضاٖ )

ٝ ذب عٙرٛاٖ ٔعرطف    وؿتط ٘بٔحَّٛ زض قٛيٙسٜ اؾیسی ثر

 ٖ ( 1997وررِٛٗ ٚ يب٘ررً )  زاذّرری ثطاؾرربؼ ضٚـ ٚ

ٌیطی قس ٚ ؾپؽ ثرط اؾربؼ فطِٟٔٛربی ٔربضوط      ا٘ساظٜ

ذّی لبثّیرت ٞضرٓ ظربٞطی ٔرٛاز ٔغرصی ٔحبؾرجٝ       زا

 .  (33) ٌطزيس

زض ضٚظ زْٚ زٚضٜ ٕ٘ٛ٘رررٝ ثرررطزاضی، ٔحتٛيرررب    

ؾربعت ثعرس اظ تغصيرٝ نرجح تٛؾرظ       3قىٕجٝ حسٚز 

. ٔحتٛيب  قىٕجٝ تٛؾظ پبضچرٝ  ٌطفتٝ قسؾٛ٘س ٔطی 

آٖ ثرب زؾرتٍبٜ    pHٚ ثلافبنّٝ   چٟبض لايٝ ٔتمبَ نبف

pH ( قطوت 691ٔسَٔتط ،Metrohm ا٘رساظ ) ٜ  ٌیرطی

قس. جٟت تعییٗ ٘یتطٚغٖ آٔٛ٘یبوی ٔبيع قىٕجٝ حسٚز 

ؾرری ؾرری اؾرریس  10ؾرری ؾرری ٔرربيع قررىٕجٝ ثررب  10

زضجرٝ   -20٘طٔبَ ٔرّٛط ٚ زض زٔبی  1/0وّطيسضيه  

ؾب٘تیٍطاز ترب ظٔربٖ تعیریٗ ٘یترطٚغٖ آٔٛ٘یربوی شذیرطٜ       

-٘یتررطٚغٖ آٔٛ٘یرربوی ثررط اؾرربؼ ضٚـ فٙررَٛ ٌطزيررس.

( ٚ 1997اٖ، ٞیپٛوّطيت ؾرسيٓ )ٚاتطثرطٖٚ ٚ ٕٞىربض   

 625زض عَٛ ٔرٛ    ٟ٘بيی ؾپؽ لطائت جصة ٔحَّٛ

 LAMBDA٘ب٘ٛٔتط تٛؾظ زؾرتٍبٜ اؾرپىتطٚفتٛٔتط )  

750s (36) ( تعییٗ قسقطوت پطتٛقبض . 

اظ ذٖٛ زض قطٚ  آظٔبيف ٚ ضٚظ ؾْٛ  ٌیطی ٕ٘ٛ٘ٝ

 ٝ  10ٞربی ٚ٘ٛجىرت    زٚضٜ ٕ٘ٛ٘ٝ ثطزاضی ثٝ ٚؾیّٝ ِِٛر

ٝ  ؾی زض اثتسا ٚ ا٘تٟبی زٚضٜ اظ تٕبٔی ؾی ٞرب ٚ  ٌٛؾربِ

 ٖ  3ٌیرطی حرسٚز    اظ ؾیبٞطي ٚزا  ا٘جبْ ٌطفت. ذرٛ

ؾبعت پؽ اظ ٔهطف قریط نرجح ا٘جربْ قرس. ٕ٘ٛ٘رٝ      

زٚض  3000زلیمررٝ ثررب  15ذررٖٛ ثلافبنررٝ ثررٝ ٔررس   

 ,Hermle Labortechnik GMBH)ؾررب٘تطيفیٛغ 

Type Z300, made in Germany )  ٖقس ٚ ؾرطْ آ

ٞبی ٙجٝؾآتب ظٔبٖ آ٘بِیع فطؾطْ جسا قسٜ جسا ٌطزيس. 

. ٌطاز ٍٟ٘رساضی قرس    زضجٝ ؾب٘تی -20یذٛ٘ی زض زٔب
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ٌّیؿیطيس، پطٚتئیٗ وُ ٚ اٚضٜ ذٖٛ  ٌّٛوع، تطی ٔمبزيط

ٞبی ثیٛقیٕی قطوت ثیٛؾیؿتٓ ٚ ثرب   ثب اؾتفبزٜ اظ ویت

ؾبذت  (Biosystem A-15ٔسَ )زؾتٍبٜ اتٛآ٘بلايعض 

 وكٛض اؾپب٘یب آ٘بِیع قس.

ٍربْ ٚضٚز  ٞرب زض ٞٙ  ٌٛؾبِٝ: َای رشد شاخصتعییه 

 ی ضقرس اؾرىّت   ٞب قبذموكی قسٜ ٚ  ثٝ عطح ٚظٖ

٘ظیط اضتفب  ثسٖ )اضتفرب  اظ جرسٌٚبٜ(، اضتفرب  ٞیرر،     

عطو ٞیر، عَٛ ثسٖ، زٚض ؾیٙٝ ٚ عٕك قرىٓ ثجرت   

 ضقرس  ٞرب ٚ قبذهرٟبی    قس. ؾپؽ ٚظٖ وكی ٌٛؾبِٝ

ضٚظٌی( ٚ ا٘تٟبی زٚضٜ آظٔبيكری   40زض اٚاؾظ عطح )

 جت ٌطزيس. ضٚظٌی( ٘یع ا٘ساظٜ ٌیطی ٚ ث 80)

 

 ّا تجزيِ ٍ تحلیل دادُ

ٞرربی آظٔرربيف ثررط پبيررٝ عررطح ورربٔلاً تٕرربٔی زازٜ

  ْ  GLMضٚيرٝ   SAS 9.1افرعاض  تهبزفی ٚ تٛؾرظ ٘رط

. ٔرسَ  (30) ٔٛضز تجعيٝ ٚ تحّیُ آٔبضی لرطاض ٌطفرت  

ثٛز وٝ   Yij=μ+Ti+eij نٛض  آٔبضی ٔٛضز اؾتفبزٜ ثٝ

اثرط   Tiٔتغیط ٚاثؿرتٝ، ٔیربٍ٘یٗ ورُ،     Yijزض ايٗ ٔسَ 

 ٔب٘سٜ ثٛز. اثط ثبلی eijجیطٜ ٚ 

ی ا٘جربْ  ٞب ٌیطی ٕ٘ٛ٘ٝی حبنُ اظ ٞب ٔٛضز زازٜ زض

ٔرتّج، تجعيٝ ٚ تحّیُ آٔربضی ثرب    ٞبی ظٔبٖقسٜ زض 

ٚ ثٝ نٛض  تىرطاض زض ظٔربٖ    Mixedاؾتفبزٜ اظ ضٚيٝ 

ٔسَ آٔبضی ٔٛضز اؾرتفبزٜ جٟرت پرطزاظـ    . ا٘جبْ قس

 ثٝ ايٗ نٛض  ثٛز: ٞب ايٗ زازٜ

 Yij = µ + Ti + Aij + β )BWij -     + eij 

 iاْ زض تیٕبض  j: ٔكبٞسٜ ٔطثٛط ثٝ ٌٛؾبِٝ  Yijوٝ 

اثط حیرٛاٖ   :Aijاْ،  iاثط تیٕبض :  Ti : ٔیبٍ٘یٗ وُ،µاْ، 

j اْ زض تیٕبضi  ،ْاBWij -    ):β    ٖٚظٖ اِٚیٝ ثٝ عٙرٛا

 ثبقررس.: ذغرربی ثبلیٕب٘ررسٜ ٔرری eijٔتغیررط وٕىرری ٚ  

ٖٔٛ زا٘ىٗ زض ؾرغح  ٔمبيؿب  ٔیبٍ٘یٗ ثب اؾتفبزٜ اظ آظ

 زضنس ا٘جبْ قس. 5
 

 ًتايج ٍ بحث

 اسدٌ ااشایش يسن ريساوٍ ي باااستارتز مصزف ، اف

٘تبيج ٔطثٛط ثرٝ ٔهرطف ذرٛضان، افرعايف     : خًراک

ٚظٖ ضٚظا٘ٝ، ٚظٖ اثتسا ٚ ا٘تٟبی زٚضٜ ٚ ٕٞچٙیٗ ثربظزٜ  

 ٘كبٖ زازٜ قرسٜ اؾرت.   (2)ٔهطف ذٛضان زض جسَٚ 

ثرٝ   قرسٜ  اوؿرتطٚز ط ٞبی ٔهطف وٙٙسٜ زا٘ٝ ذٌّٛؾبِٝ

ی ٔهرطف اؾرتبضتط ثربلاتطی ٘ؿرجت ثرٝ      زاض ٔعٙیعٛض 

زا٘رٝ ذّرط   حربٚی  ٞبی زضيبفرت وٙٙرسٜ جیرطٜ    ٌٛؾبِٝ

 043/0ٚ ثسٖٚ زا٘ٝ ذّط )قبٞس( زاقرتٙس )  قسٜ آؾیبة

;P) .   ٚ ٜافعايف ٚظٖ ضٚظا٘ٝ، ٚظٖ اثترسا ٚ ا٘تٟربی زٚض

 زاض ٔعٙری ٕٞچٙیٗ ثبظزٜ ٔهطف ذرٛضان ثرٝ نرٛض     

ی آظٔبيكرری لررطاض ٍ٘طفتٙررس  ٞررب جیررطٜتحررت تررأثیط  

(05/0P> .)  ٝی ٞررب ٌٛؾرربِٝزض افررعايف ٚظٖ ضٚظا٘رر

٘ؿرجت ثرٝ جیرطٜ     قسٜ اوؿتطٚززضيبفت وٙٙسٜ زا٘ٝ ذّط 

 یضٚ٘رس ثربلاتط  ٚ قربٞس   قرسٜ  آؾیبةحبٚی زا٘ٝ ذّط 

ثررٝ  ٞررب ٌٛؾرربِٝ. زض ظٔرربٖ ٚضٚز (<05/0P) زاقررت

ٝ ٚظٖ اِٚیرٝ  ٔتٛؾظ آظٔبيف  زض تیٕبضٞربی   ٞرب  ٌٛؾربِ

، أررب زض ا٘تٟرربی زٚضٜ آظٔبيكرری ثررٛزيىؿرربٖ ٔرتّررج 

، ٚظٖ قسٜ اوؿتطٚزوٙٙسٜ زا٘ٝ ذّط  زضيبفتٞبی ٌٛؾبِٝ

 69/87ثیكتطی ٘ؿجت ثٝ قربٞس تجطثرٝ وطز٘رس )    ٟ٘بيی

ی ٞررب ٌٛؾرربِٝویّررٌٛطْ(. ٕٞچٙرریٗ  10/79زض ٔمبثررُ 

٘ؿرجت ثرٝ زا٘رٝ     قرسٜ  اوؿتطٚززضيبفت وٙٙسٜ زا٘ٝ ذّط 

يی ویّررٌٛطْ ٔیرربٍ٘یٗ ٚظٖ ٟ٘ررب 3 قررسٜ آؾرریبةذّررط 

زٞرس ورٝ زض    ٘كربٖ ٔری   1قرىُ  ثیكتطی ٘كبٖ زاز٘س. 

، 45، 30، 15)ضٚظٞربی   ی ٔرتّج ٚظٖ وكری ٞب زٚضٜ

ی زضيبفرت وٙٙرسٜ زا٘رٝ    ٞرب  ٌٛؾبِٝضٚظٌی(،  80ٚ  60

ٚ قربٞس   قرسٜ  آؾیبةذّط اوؿتطٚز ٘ؿجت ثٝ زا٘ٝ ذّط 

زض ا٘تٟرربی زٚضٜ يعٙرری  ٚظٖ ثرربلاتطی تجطثررٝ وطز٘ررس.

ثترسای  اٚاؾرظ ٚ  ٘ؿجت ثٝ اآظٔبيف  80ٚ  60ضٚظٞبی 

ثط ٚظٖ ثسٖ ثٟترط   قسٜ اوؿتطٚزتأثیط زا٘ٝ ذّط آظٔبيف 

 لبثُ ٔلاحظٝ ثٛز.

٘رٛضٚظی زيبضجربٖ ٚ   زض تٛافك ثب ٔغبِعرٝ حبضرط،   

( ٍٞٙربْ اؾرتفبزٜ اظ وٙجبِرٝ ؾررٛيبی    2017ٕٞىربضاٖ ) 

فطآٚضی قسٜ ثٝ جبی وٙجبِٝ ؾٛيبی ثسٖٚ فطآٚضی زض 

زضنرس پرطٚتئیٗ جیرطٜ ٌبٚٞربی قریطی،       5/15ؾغح 
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جررٛز زض ٔهررطف ذررٛاضن ضا ٔكرربٞسٜ وطز٘ررس، أررب  ثٟ

ثربظزٜ  ٕٞچٙیٗ ثٟجٛزی زض تِٛیس قیط ٔكبٞسٜ ٘ىطز٘س. 

ذٛضان ثب ٔهطف وٙجبِٝ ؾٛيبی فطآٚضی قسٜ ٘ؿرجت  

 17ثٝ وٙجبِٝ ؾٛيبی ثسٖٚ فطآٚضی زض ؾغح پرطٚتئیٗ  

 (.23زضنس زض جیطٜ ٌبٚٞبی قیطی ثٟجٛز يبفتٝ اؾت )

ضـ وطز٘س ورٝ  ( ٌعا2010ٕٞچٙیٗ ٔعیٙی ٚ ٕٞىبضاٖ )

زضنرس ٌبٚزا٘رٝ زض    14ٚ  7ٍٞٙبْ اؾرتفبزٜ اظ ؾرغٛح   

جیطٜ ٌبٚٞبی قیطی ٔیعاٖ ٔبزٜ ذكه ٔهطفی ضٚ٘رس  

افعايكری ٘ؿرجت ثرٝ قربٞس زاقرت. ٚ تِٛیرس قریط زض        

زضنس ٌبٚزا٘رٝ ثرٝ    14ٌبٚٞبی ٔهطف وٙٙسٜ اظ ؾغح 

زضنرس ٚ قربٞس    7ی ٘ؿرجت ثرٝ ؾرغح    زاض ٔعٙیعٛض 

بيج حبضط، ظيرس عّری   أب ثط ذلاف ٘ت. (21) ثیكتط ثٛز

( ٘كرربٖ زاز وررٝ اؾررتفبزٜ اظ  2018)ٚ ٕٞىرربضاٖ ٘ررػاز 

زضنس وٙجبِٝ ؾٛيبی اوؿتطٚز ٘ؿجت  50ٚ  25ؾغٛح 

ثررٝ جیررطٜ قرربٞس ؾررجت ورربٞف ٔهررطف اؾررتبضتط زض 

زضنس  50قیطذٛاض ّٞكتبيٗ قس، ٚ ؾغح  یٞب ٌٛؾبِٝ

وٙجبِررٝ ؾررٛيبی اوؿررتطٚز ثیكررتطيٗ ورربٞف ٔهررطف 

ايٗ ٔحمك افك ثب ٔغبِعٝ ٔب، زض تٛاؾتبضتط ضا ايجبز وطز. 

٘كرربٖ زاز وررٝ ٔتٛؾررظ افررعايف ٚظٖ ضٚظا٘ررٝ ٚ ثرربظزٜ 

ذٛضان تحت تأثیط وٙجبِٝ ؾٛيبی اوؿرتطٚز زض جیرطٜ   

 .(38) لرطاض ٍ٘طفرت  قریطذٛاض  ی ّٞكرتبيٗ  ٞب ٌٛؾبِٝ

( ٍٞٙبْ اؾتفبزٜ اظ ؾغٛح 2010أیطآثبزی ٚ ٕٞىبضاٖ )

زضنس زا٘ٝ ذّط ثسٖٚ فطآٚضی زض جیرطٜ   30ٚ  20، 10

زضنس  10ؾغح  ی ٌٛقتی ٌعاضـ وطز٘س وٝٞب ٛجٝج

ٚ  20ؾجت وبٞف ٔهطف ذٛضان، زض حبِیىٝ ؾرغح  

، أب زضنس ؾجت افعايف ٔیعاٖ ٔهطف ذٛضان قس 30

زضنرس   30ٚ  20ثب حطاض  زازٖ زا٘ٝ ذّط زض ؾرغٛح  

 .(2) ی ٌٛقتی وبٞف يبفرت ٞب ٔهطف ذٛضان جٛجٝ

( ٔهررطف 1975زض ٔغبِعررب  لاتیررج ٚ ٕٞىرربضاٖ )  

 37ی ٌٛقرتی ثرب جیرطٜ حربٚی     ٞرب  ض جٛجٝذٛضان ز

زضنررس زا٘ررٝ ذّررط ٘ؿررجت ثررٝ ٌررطٜٚ قرربٞس تفرربٚ   

ٕٞچٙرریٗ أیطآثرربزی ٚ . (15) ی ٘كرربٖ ٘ررساززاض ٔعٙرری

( ٘كبٖ زاز٘س اؾتفبزٜ اظ زا٘رٝ ذّرط زض   2010ٕٞىبضاٖ )

زضنس ؾجت وبٞف افعايف ٚظٖ  30ٚ  20، 10ؾغٛح 

. ٌرعاضـ قرسٜ   (2) ی ٌٛقتی قسٞب ضٚظا٘ٝ زض جٛجٝ

ٔتیٛ٘یٗ ٚ تطيپتٛفبٖ ثٝ عٙٛاٖ اِٚیٗ ٚ زٚٔریٗ   اؾت وٝ

( 17زا٘ٝ ذّط ٞؿتٙس )اؾیسٞبی آٔیٙٝ ٔحسٚز وٙٙسٜ زض 

ٚ اؾتفبزٜ اظ ايٗ زا٘ٝ ٕٔىٗ اؾت ثٝ زِیُ وبٞف ؾغح 

اظ تطيپتٛفبٖ جیطٜ ٔٙجط ثٝ وبٞف ضقس حیرٛاٖ ٌرطزز.   

ٝ    ؾٛی زيٍط ٚجرٛز ٕٔب٘عرت    ٌعاضـ قرسٜ اؾرت ور

ٗ ٚ تطویجرب  پّری   ی تطيپؿریٗ ٚ ویٕٛتطيپؿری  ٞب وٙٙسٜ

ٝ  فِٙٛیه زض زا٘ٝ ثمٛلا   جّرٌٛیطی اظ ترأثیط    ٔٙجرط ثر

آ٘عيٕٟبی ٌٛاضقی زض ضٚزٜ ثبضيه ٚ وبٞف ٘طخ ضقس 

ی ٔتطاوٓ ٔیُ تطویجی ٞب ثٛيػٜ تب٘ٗ ٞب (. تب7ٗ٘) قٛز ٔی

زاض٘رس ٚ اظ ايرٗ ضاٜ ثرط ثب٘رسٞبی      ٞرب  ثبلايی ثب پطٚتئیٗ

ثرط  یسضٚفٛثی ٚ يب وٛٚالا٘ؿری ا ٞ، پیٛ٘سٞبی ٞیسضٚغٖ

ٕٔىٗ اؾت ٔهطف ا٘رطغی ٚ اؾریسٞبی    ٚ ٔی ٌصاض٘س

زازٜ ٚ اظ ايرٗ عطيرك ثرط ضقرس ٚ     آٔیٙٝ ٚيػٜ ضا وبٞف 

ِرصا ٔیرعاٖ   (. 24) عّٕىطز حیٛاٖ تأثیط ٔٙفری ثٍصاض٘رس  

ی ٔهرطف  ٞرب  ٌٛؾبِٝافعايف ٚظٖ ضٚظا٘ٝ پبيیٗ تط زض 

٘ؿجت ثٝ قربٞس زض ايرٗ    قسٜ آؾیبةوٙٙسٜ اظ زا٘ٝ ذّط 

ُ ٔحسٚزيت اؾیسٞبی آٔیٙٝ ٔغبِعٝ ٕٔىٗ اؾت ثٝ زِی

ٔتیٛ٘یٗ ٚ تطيپتٛفبٖ ٚ ٚجٛز عٛأرُ ضرستغصيٝ ای زض   

زا٘ٝ ذّط ثبقس ٚ ثب تٛجٝ ثٝ ايٙىٝ زض تیٕربض زا٘رٝ ذّرط    

اوؿتطٚز ٔیعاٖ افعايف ٚظٖ ضٚظا٘ٝ ثیكتط قرسٜ اؾرت،   

ٔی تٛاٖ اقبضٜ وطز وٝ فطآٚضی اوؿتطٚز ثٝ زِیُ اعٕبَ 

صيٝ ای حطاض  ٔٙجط ثٝ وبٞف اثطا  تطویجب  ضرستغ 

أیطآثرربزی ٚ قررٛز. زض ايررٗ ضاؾررتب،  زض زا٘ررٝ ذّررط ٔرری

( ٌعاضـ وطز٘س وٝ فطآٚضی حطاضتری  2010ٕٞىبضاٖ )

  ٗ ٞرب ؾرجت ثٟجرٛز ضقرس ٚ      ثٝ زِیُ وبٞف اثرطا  ترب٘

ضٚظا٘ٝ ٚ وبٞف ضطيت تجرسيُ ذرٛضان   افعايف ٚظٖ 

ٚيررٛضؼ ٚ . (2) قررٛز ٔرریی ٌٛقررتی ٞررب زض جٛجررٝ

تٛولاٚ وطزٖ ( ٘یع ٌعاضـ ٕ٘ٛز٘س وٝ ا2001ٕٞىبضاٖ )

زا٘ٝ ٘رٛز ؾیبٜ ؾرجت ثٟجرٛز افرعايف ٚظٖ ٚ ضرطيت     

 .  (35) ی ٌٛقتی قسٞب تجسيُ غصايی زض جٛجٝ
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 شیزخًار وضاد َلشتایه َای ی آسمایش  در گًسالٍَا اس جیزٌ درمصزف خًراک، افشایش يسن ريساوٍ ي باسدٌ خًراک  -2جديل   

Table 2. Starter intake, average daily gain and feed efficiency using of experimental diets in Holstein dairy 

calves 

 فطاؾٙجٝ
Parameter 

 تیٕبضٞب

Treatments 
 

SEM1 
 

P-Value2 قبٞس 
Control 

 قسٜ آؾیبةزا٘ٝ ذّط 

Powder  Lathyrus 

Sativus 

 زا٘ٝ ذّط اوؿتطٚز

Extruded  Lathyrus 

Sativus 
 ٚظٖ اِٚیٝ )ویٌّٛطْ(

Initial weight (kg) 
38.00 38.24 38.58 2.32 0.875 

 )ٌطْ زض ضٚظ( ٔهطف ذٛضان 
Feed intake (g/d) 

879.45b 721.79 b 1006.50 a 83.80 0.043 

 افعايف ٚظٖ ضٚظا٘ٝ )ٌطْ(
Daily weight gain (g) 

551.67 513.51 611.00 48.32 0.381 

 ضطيت تجسيُ ذٛضان

Feed Conversion ratio 
1.59 1.40 1.64 0.32 0.385 

 ثبظزٜ ذٛضان )ٌطْ زض ضٚظ(

Feed efficiency (g/d) 
0.62 0.71 0.60 0.12 0.390 

 ٚظٖ ٟ٘بيی )ویٌّٛطْ(

Final weight (kg) 
79.10 84.42 87.68 5.16 0.803 

 ٔیبٍ٘یٗ ذغبی اؾتب٘ساضز -1

   (P< 0.05) ثبقٙسزاض ٔیی ٞط ضزيج ثب حطٚف غیط ٔكبثٝ زاضای اذتلاف  ٔعٙیٞب ٔیبٍ٘یٗ-2

1- Standard error of mean 

2- Means with different letters in a row differ (P < 0.05( 

 

 

0

20

40

60

80

100

0 10 20 30 40 50 60 70 80

  
   

  
 

 
  

  
   

 W
ei

g
h

t 
(k

g
)

                

Weighting time

(Milled Lathyrus sativus)                    

(Extruded Lathyrus sativus)                    

(Control)     

  
 َای شیزخًار وضاد َلشتایه ی آسمایش  در گًسالٍَا جیزٌبا استفادٌ اس تغییزات يسن بدن  :1شکل  

Figure 1. Body weight trends using of experimental diets in Holstein dairy calves 

 

لبثّیت ٞضٓ ظبٞطی ٔربزٜ  : قابلیت َضم مًاد مغذی

ذكه، ٔربزٜ آِری، پرطٚتئیٗ ذربْ، فیجرط ٘ربٔحَّٛ زض       

قٛيٙسٜ ذٙثری، فیجرط ٘ربٔحَّٛ زض قرٛيٙسٜ اؾریسی ٚ      

ٞربی آظٔبيكری لرطاض     عهبضٜ اتطی تحرت ترأثیط جیرطٜ   

 (. 3؛ جسَٚ ٍ٘طفتٙس

زض تٛافك ثب ٔغبِعرٝ حبضرط، ٘رٛضٚظی زيبضجربٖ ٚ     

( ٍٞٙربْ اؾرتفبزٜ اظ وٙجبِرٝ ؾررٛيبی    2017ٕٞىربضاٖ ) 

فطآٚضی قسٜ ثٝ جبی وٙجبِٝ ؾٛيبی ثسٖٚ فطآٚضی زض 

زضنرس پرطٚتئیٗ زض جیرطٜ ٌبٚٞربی      17ٚ  5/15ؾغح 

ی زض لبثّیت ٞضٓ ٔٛاز ٔغصی زاض ٔعٙیقیطی، تفبٚ  

. (23) ثررٝ ذهررٛل پررطٚتئیٗ ذرربْ ٔكرربٞسٜ ٘ىطز٘ررس

نرریب  ( زض ثطضؾرری ذه2012ٛ)ٚ ٕٞىرربضاٖ آشض  ضظْ
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قرریٕیبيی ٚ لبثّیررت ٞضررٓ زا٘ررٝ ذّررط ثررٝ ضٚـ      

تٛا٘رس ؾرجت    آظٔبيكٍبٞی ٘كبٖ زاز وٝ زا٘رٝ ذّرط ٔری   

افعايف لبثّیت ٞضٓ ٚ تجعيرٝ پرصيطی ٔربزٜ ذكره،     

عجرسی  ٕٞچٙریٗ  . (28) ٔبزٜ آِی ٚ پطٚتئیٗ ذبْ ٌطزز

( زض ثطضؾی ٔهطف اذتیربضی ٚ لبثّیرت   2005لعِجٝ )

ٙی ٚ زضٖٚ ی ثطٖٚ تٞب ضٚـٚ يٛ٘جٝ ثب  ٌبٚزا٘ٝٞضٓ 

ٝ  تٙی ٘كبٖ زاز وٝ ثرب افرعايف ٘ؿرجت     زض  زا٘رٝ ٌبٚزا٘ر

ذٛضان، لبثّیت ٞضٓ ٔبزٜ ذكه، ٔبزٜ آِی، پرطٚتئیٗ  

ی زاض ٔعٙری زيٛاضٜ ؾِّٛی ثرٝ عرٛض    ٚ ذبْ، چطثی ذبْ

. ٕٞچٙرریٗ ٔمرربزيط عهرربضٜ (>05/0P) افررعايف يبفررت

عبضی اظ ٘یتطٚغٖ ٚورُ ٔرٛاز ٔغرصی لبثرُ ٞضرٓ ثرٝ       

ٝ  اؾتفبزٜ اظافعايف ی ثب زاض ٔعٙیعٛض ثرٝ عرٛض    ٌبٚزا٘ر

أب ايرٗ ٔحممریٗ   . (>05/0P) يبفتافعايف  یزاض ٔعٙی

ْ    ٌعاضـ وطز٘س وٝ  زيرٛاضٜ   ٚ لبثّیرت ٞضرٓ فیجرط ذرب

ٝ ؾِّٛع ثب افعايف ٘ؿرجت  ؾِّٛی ثسٖٚ ٕٞی زض  ٌبٚزا٘ر

 .(1) (<05/0P) زاضی ٘ساقررت تغییررط ٔعٙرریذررٛضان 

( ٘یررع ٌررعاضـ وطز٘ررس وررٝ 2010ٔعیٙرری ٚ ٕٞىرربضاٖ )

زضنررس ٌبٚزا٘ررٝ زض جیررطٜ  14ٚ  7اظ ؾررغٛح اؾرتفبزٜ  

ٌبٚٞبی قیطی لبثّیت ٞضٓ ٔبزٜ ذكه، ٔربزٜ آِری ٚ   

ی حربٚی ٌبٚزا٘رٝ ٘ؿرجت ثرٝ     ٞب جیطٜپطٚتئیٗ ذبْ زض 

ورٝ   ٔغبِعرٝ حبضرط  ضاؾتبی زض . (21) قبٞس ثبلاتط ثٛز

لبثّیرت ٞضرٓ   ضٚ٘س ثبلاتطی اظ  قسٜ اوؿتطٚززا٘ٝ ذّط 

، ٘كبٖ زاز قسٜ آؾیبةقبٞس ٚ زا٘ٝ ذّط تیٕبض ثٝ  ت٘ؿج

ٛ  ٌعاضـ وطز٘س وٝ (2005عحبٖ ٚ ٘هطی ) تربثی  پطتر

ٝ لبثّیرت ٞضرٓ پرؽ اظ   زا٘ٝ ذّط  ٚ لبثّیرت   ای قرىٕج

٘ؿرجت ثرٝ    ضاٞضٓ وُ زؾتٍبٜ ٌٛاضـ پطٚتئیٗ ذربْ  

افرعايف  ی زاض ٔعٙری ثرٝ عرٛض   تبثی ٘كسٜ زا٘ٝ ذّط پطتٛ

ثٝ ٌفتٝ ايٗ ٔحممیٗ فطآٚضی زا٘رٝ   .(>05/0P) زٞس ٔی

فعبِیت تب٘ٗ ٔٛجٛز زض زا٘ٝ ذّرط   ٔٙجط ثٝ وبٞفذّط 

ٝ ٌطزيسٜ ٚ اظ ايٗ عطيك ثط تجعيٝ پرصيطی   ٚ  ای قرىٕج

ترب٘ٗ   ٔمرساض لبثّیت ٞضٓ پرطٚتئیٗ تأثیطٌرصاض اؾرت.    

زضنرس   38/4ٔتطاوٓ ٔٛجٛز زض زا٘ٝ ذّط ثیٗ نفط ترب  

ی حطاضتی ؾرجت غیرط   ٞب ٌعاضـ قسٜ اؾت ٚ فطآٚضی

  (.32)قٛز  ٞبی ٔتطاوٓ زضٖٚ زا٘ٝ ٔی فعبَ قسٖ تب٘ٗ
  

 َای آسمایش  جیزٌ درقابلیت َضم مًاد مغذی : 3جديل 

Table 3. Nutrient digestibility in the experimental diet 

 لبثّیت ٞضٓ ٔٛاز ٔغصی )%(

Nutrient digestibility (%) 

 تیٕبضٞب

Treatments 
SEM1 P-Value2 

 قبٞس

control 

 قسٜ آؾیبةذّط 

Powder  

Lathyrus sativus 

 اوؿتطٚزذّط 

Extruded  

Lathyrus sativus 
 لبثّیت ٞضٓ ٔبزٜ ذكه

Dry matter digestibility 
77.5 76.8 76.5 0.795 0.091 

 لبثّیت ٞضٓ ٔبزٜ آِی

Organic matter digestibility 
79.5 78.3 77.5 1.300 0.085 

 لبثّیت ٞضٓ پطٚتئیٗ ذبْ

Crude protein digestibility 
75.2 74.1 73.7 2.311 0.093 

 لبثّیت ٞضٓ فیجط ٘بٔحَّٛ زض قٛيٙسٜ ذٙثی

Neutral detergent fiber 

digestibility 
62.5 61.8 59.3 2.301 0.067 

 لبثّیت ٞضٓ فیجط ٘بٔحَّٛ زض قٛيٙسٜ اؾیسی

Acid detergent fiber digestibility 
63.5 62.7 60.4 2.101 0.073 

 لبثّیت ٞضٓ عهبضٜ اتطی

Ether extract digestibility 
85.1 86.7 85.4 2.102 0.082 

 ذغبی اؾتب٘ساضز-1

 (P< 0.05) ثبقٙس زاض ٔیٔكبثٝ زاضای اذتلاف ٔعٙیی ٞط ضزيج ثب حطٚف غیطٞب ٔیبٍ٘یٗ-2

1- Standard error of mean 

2- Means with different letters in a row differ (P < 0.05) 
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يرس عّری ٘رػاز    أب ثط ذرلاف ٘تربيج ٔغبِعرٝ ٔرب، ظ    

 50ٚ  25( ٘كرربٖ زاز وررٝ اؾررتفبزٜ اظ ؾررغٛح   2018)

قرسٜ ٘ؿرجت ثرٝ جیرطٜ      زضنس وٙجبِٝ ؾٛيبی اوؿتطٚز

قبٞس ٔٙجط ثٝ وبٞف لبثّیت ٞضٓ ٔبزٜ ذكه، ٔربزٜ  

عرسْ  . ثرٝ عرٛض وّری    (38) آِی ٚ پرطٚتئیٗ ذربْ قرس   

زاض زض لبثّیت ٞضٓ ٔٛاز ٔغصی زض ايرٗ   اذتلاف ٔعٙی

اؾرتفبزٜ اظ زا٘رٝ ذّرط     ٔغبِعٝ ٕٔىٗ اؾت ثٝ ؾغح وٓ

 ٞب ٔطثٛط ثبقس. زضنس( زض اؾتبضتط ٌٛؾبِٝ 10)

تطتیرت ترأثیط    ثٝ 3ٚ  2قىُ : ایَای شکمبٍفزاسىجٍ

ٚ غّظرت ٘یترطٚغٖ    pHی آظٔبيكی ثرط ٔمرساض   ٞب جیطٜ

ٔغبثك جرسَٚ  آٔٛ٘یبوی ٔبيع قىٕجٝ ضا ٘كبٖ ٔی زٞس. 

٘یتطٚغٖ آٔٛ٘یبوی ٔبيع قىٕجٝ ٍٞٙربْ  غّظت أب فٛق، 

٘ؿجت ثرٝ زا٘رٝ ذّرط     قسٜ اوؿتطٚزٜ اظ زا٘ٝ ذّط اؾتفبز

 ی ورربٞف يبفررت زاض ٔعٙرریعررٛض  ثررٝ قررسٜ آؾرریبة

(049/0;P)  . 

( ٘كبٖ زاز٘رس  2017٘ٛضٚظی زيبضجبٖ ٚ ٕٞىبضاٖ )

ٔبيع قىٕجٝ زض ٌبٚٞبی تغصيٝ قرسٜ ثرب جیرطٜ     pHوٝ 

حبٚی وٙجبِٝ ؾٛيبی فطآٚضی قسٜ ٘ؿرجت ثرٝ قربٞس    

عاضـ وطز٘رس  . ٔحممبٖ ثؿیبضی ٌ(23) تفبٚتی ٘ساقت

فطآٚضی حطاضتی ٔٙبثع پطٚتئیٙی جٟت افرعايف ٔیرعاٖ   

ٔربيع   pHپطٚتئیٗ عجٛضی اظ قىٕجٝ تأثیطی ثرط ٔمرساض   

ثٟطأرری ٚ ٕٞىرربضاٖ   (.30ٚ  13، 5قررىٕجٝ ٘ررساضز ) 

( ٌعاضـ وطز٘س وٝ اوؿتطٚز وطزٖ وٙجبِٝ ؾٛيب 2014)

 قرٛز  ٔیؾجت وبٞف ٔیعاٖ تجعيٝ پطٚتئیٗ زض قىٕجٝ 

 ٚ تئیٗ ثرٝ ثعرس اظ قرىٕجٝ ضا افرعايف     ٚ ٔیعاٖ عجٛض پرط

. ٌعاضقبتی ٚجٛز زاضز وٝ زض آٟ٘ب ٔحممیٗ (5) زٞس ٔی

وٙجبِٝ ؾٛيبی فطآٚضی قسٜ ثرب حرطاض  ضا ثرٝ عٙرٛاٖ     

 ٝ ی ضرطٚضی ٚ  ٞرب  يىی اظ ٔٙبثع ٟٔٓ حبٚی اؾیس آٔیٙر

ا٘طغی ثبلا زض ٌبٚٞربی پطتِٛیرس ٔعطفری وطز٘رس، ظيرطا      

   ٗ زض  حطاض  زازٖ ؾجت وبٞف ٔیرعاٖ تجعيرٝ پرطٚتئی

قىٕجٝ ٚ افعايف ٔیعاٖ پطٚتئیٗ ٚاضز قرسٜ ثرٝ ضٚزٜ ٚ   

افعايف عجٛض اؾیسٞبی آٔیٙٝ ٔتعبزَ ثٝ ثعس اظ قرىٕجٝ  

(. ثٙبثطايٗ ثب تٛجٝ ثٝ ٘تبيج ٔغبِعرٝ حبضرط،   8) قٛز ٔی

)اوؿتطٚز وطزٖ( زا٘رٝ ذّرط ٘تربيجی    فطآٚضی حطاضتی 

ٔكبثٝ ثب فطآٚضی حطاضتی وٙجبِرٝ ؾرٛيب ضا ٘كربٖ زازٜ    

٘یتررطٚغٖ  زاض ٔعٙرری( ظيررطا ورربٞف 30ٚ  13، 5اؾررت )

آٔٛ٘یربوی ٔربيع قررىٕجٝ ٚ ٕٞچٙریٗ وربٞف ٘یتررطٚغٖ     

٘كرربٖ زٞٙررسٜ ورربٞف تجعيررٝ احتٕرربلا ذررٖٛ  ای اٚضٜ

عجٛض ثیكتط پطٚتئیٗ ثرٝ  پطٚتئیٗ زا٘ٝ ذّط زض قىٕجٝ ٚ 

 .قسٜ اؾت ثعس اظ قىٕجٝ
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 َای  شیزخًار وضاد َلشتایه ًسالٍی آسمایش  در گَا جیزٌمایع شکمبٍ با استفادٌ اس  pHمقدار  :2شکل 

Figure 2. Rumen pH using of experimental diets in Holstein dairy calves 
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 َای  شیزخًار وضاد َلشتایه ی آسمایش  در گًسالٍَا جیزٌغلظت ویتزيصن آمًویاک  مایع شکمبٍ با استفادٌ اس  :3شکل 

Figure 3. Rumen ammonia nitrogen using of experimental diets in Holstein dairy calves 

 

ی ٞررب جیررطٜتررأثیط  4جررسَٚ : َااای خااًو سااىجٍآفز

ٌّررٛوع،  قرربُٔٞرربی ذررٛ٘ی ؾررٙجٝآفطآظٔبيكرری ثررط 

ای ذرٖٛ ضا   ٘یتطٚغٖ اٚضٌّٜیؿیطيس، پطٚتئیٗ وُ ٚ  تطی

ی ٞب غّظت( 3زض اثتسای آظٔبيف )ضٚظ ٘كبٖ ٔی زٞس. 

 ای اٚضٜ٘یترطٚغٖ   ٌّٛوع، تطی ٌّیؿیطيس، پطٚتئیٗ وُ ٚ

ٝ ذٖٛ ثیٗ ٌطٚٞربی   اذتلافری ٘كربٖ ٘رساز     ٞرب  ٌٛؾربِ

(05/0P> .) ٗ( 80زض ا٘تٟرربی آظٔرربيف )ضٚظ  ٕٞچٙرری

ٞرربی ٔرتّررج زض   ی ثرریٗ جیررطٜ زاض ٔعٙرریتفرربٚ  

 .(<05/0Pی ذٛ٘ی زيسٜ ٘كس )ٞب فطآؾٙجٝ

، ٔعیٙرری ٚ ٕٞىرربضاٖ حبضرط زض تٛافرك ثررب ٔغبِعررٝ  

 7ؾرغٛح   ( ٌعاضـ وطز٘س وٝ ٍٞٙبْ اؾتفبزٜ اظ2010)

زضنس ٌبٚزا٘ٝ زض جیطٜ ٌبٚٞبی قریطی ٌّرٛوع،    14ٚ 

وررُ پررطٚتئیٗ، ٌّٛثررِٛیٗ ٚ آِجررٛٔیٗ ذررٖٛ اذررتلاف  

ی آظٔبيكی ٘ساقت، أب ٘یتطٚغٖ ٞب جیطٜی ثیٗ زاض ٔعٙی

 14ٚ  7ی حرربٚی ؾررغٛح ٞررب جیررطٜذررٖٛ زض  ای اٚضٜ

ی ثبلاتط اظ جیطٜ قربٞس  زاض ٔعٙیزضنس ٌبٚزا٘ٝ ثٝ عٛض 

ٚظی زيبضجرربٖ ٚ ٕٞىرربضاٖ ٘ررٛض. ٕٞچٙرریٗ (21) ثررٛز

( ٍٞٙبْ اؾتفبزٜ اظ وٙجبِٝ ؾٛيبی فطآٚضی قسٜ 2017)

 5/15ثٝ جبی وٙجبِٝ ؾٛيبی ثسٖٚ فرطآٚضی زض ؾرغح   

زضنس پطٚتئیٗ زض جیطٜ ٌبٚٞبی قیطی، تفربٚ    17ٚ 

ی زض غّظت ٌّٛوع، تطی ٌّیؿیطيس، پرطٚتئیٗ  زاض ٔعٙی

. (23) وُ ٚ آِجٛٔیٗ ؾطْ ذٖٛ ٌبٚٞب ٔكبٞسٜ ٘ىطز٘رس 

افرعايف پرطٚتئیٗ   ِعب  زيٍطی ٌعاضـ وطز٘س ورٝ  ٔغب

عجٛضی اظ عطيك فرطآٚضی حطاضتری ؾرٛيب ترأثیطی ثرط      

غّظت ٌّٛوع، تطی ٌّیؿیطيس، آِجٛٔیٗ ٚ پطٚتئیٗ ورُ  

ثرط ذرلاف ٘تربيج    (. 5ؾطْ ذٖٛ ٌبٚٞب ٘ساقتٝ اؾرت ) 

( ٘كربٖ  2010أیطآثربزی ٚ ٕٞىربضاٖ )  ٔغبِعٝ حبضرط،  

ايف ؾرغح  زاز٘س وٝ اؾرتفبزٜ اظ زا٘رٝ ذّرط ؾرجت افرع     

پطٚتئیٗ ؾطْ، ِٚری وربٞف ؾرغح وّؿرتطَٚ ٚ ترطی      

. (2) ی ٌٛقرتی قرس  ٞب ٌّیؿیطيس ؾطْ ذٖٛ زض جٛجٝ

پربيیٗ ثرٛزٖ غّظرت وّؿرتطَٚ ٚ ترطی      ايٗ ٔحممریٗ  

احتٕربلا  ضا ٍٞٙبْ اؾتفبزٜ اظ زا٘ٝ ذّرط ذربْ   ٌّیؿیطيس 

 زا٘ؿتٙسثیبٍ٘ط تغییط زض ٔتبثِٛیؿٓ وّؿتطَٚ ا٘سٚغ٘ٛؼ 

  ٛ جرٛز زض زا٘رٝ ثمرٛلا  زض    ٚ ٔعتمس٘س ورٝ تطویجرب  ٔ

ٞبی ٔتبثِٛیىی زضٌیط ثطای زفرع وّؿرتطَٚ اظ    ٔىب٘یؿٓ

آضيجرب ٚ   .(18) ضاٜ ٕ٘ىٟبی نرفطاٚی زذبِرت زاض٘رس   

( 2010ٚ أیرط آثربزی ٚ ٕٞىربضاٖ )   ( 2006ٕٞىبضاٖ )

٘كبٖ زاز٘س وٝ حطاض  زازٖ زا٘ٝ ذّرط ؾرجت افرعايف    

غّظت تطيٍّیؿیطيس پلاؾرٕب ثرٝ ؾرغح غّظرت آٖ زض     

ٜٚ قربٞس قرس ورٝ ايرٗ افرعايف ضا ثرٝ       ؾطْ ذٖٛ ٌرط 

تغییطا  فیعيىٛقیٕیبيی زض ٔٛاز ٔغصی زا٘ٝ ذّط ٘ظیرط  

اؾیسٞبی آٔیٙٝ، ِیپیرسٞب، پپتیرسٞبی غیرط ؾربذتٕب٘ی ٚ     
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وٝ ٔی تٛا٘رس ثرط    ٔطتجظ زا٘ؿتٙساؾتطِٟٚبی زضٖٚ ٌیبٜ 

أرب  (. 18افعايف ؾغح چطثی ذٖٛ تأثیط ٌرصاض ثبقرس )  

ظت ٔتبثِٛیتٟبی ی زض غّزاض ٔعٙیٔغبِعٝ حبضط تفبٚ  

ثرب زا٘رٝ ذّرط،     ٞرب  ٌٛؾبِٝضٚظ تغصيٝ  80ثعس اظ  ذٛ٘ی

٘كبٖ ٘ساز وٝ ٔی تٛا٘س ثٝ زِیُ وبٞف ؾرغح ٔهرطف   

ثبقرس.   زضنس ٔبزٜ ذكه جیرطٜ  10زا٘ٝ ذّط ثٝ ٔیعاٖ 

ٔغبِعب  زض ذهرٛل اؾرتفبزٜ اظ زا٘رٝ    اظ ؾٛی زيٍط 

تب جبيی وٝ ٘ٛيؿرٙسٜ اعرلا     ٞب ٌٛؾبِٝاؾتبضتط ذّط زض 

 ٞب ٌٛؾبِٝ، ثٝ ٕٞیٗ زِیُ ٞٙٛظ پبؾد ز ٘ساضززاضز، ٚجٛ

   ثٝ زا٘ٝ ذّط زض اؾتبضتط ثٝ ذٛثی ضٚقٗ ٘یؿت.
 

 َای  شیزخًار وضاد َلشتایه َای آسمایش  در گًسالٍ ی خًو  با استفادٌ اس جیزٌَا فزآسىجٍ :4جديل 

Table 4. Blood parameters using of experimental diets in Holstein dairy calves 

 ی ذٛ٘یٞب فطآؾٙجٝ

Blood parameters 

 تیٕبضٞب

Treatments 
SEM1 P-Value2 

 قبٞس

control 

 قسٜ آؾیبةذّط 

Powder  Lathyrus 

sativus 

 ذّط اوؿتطٚز

Extruded  

Lathyrus sativus 
 ٌطْ زض زؾی ِیتط(ٌّٛوع )ٔیّی

Glucose (mg/dl) 
     

 0.850 3.11 105.26 103.22 107.41 3ضٚظ 
 0.765 4.10 66.77 65.24 68.11 80ٚظ ض

 ٌطْ زض زؾی ِیتط(ٌّیؿیطيس )ٔیّیتطی
Triglyceride (mg/dl) 

     

 0.601 2.31 44.31 43.20 44.12 3ضٚظ 
 0.533 1.83 27.53 26.13 24.31 80ضٚظ 
 ٌطْ زض زؾی ِیتط(پطٚتئیٗ وُ )ٔیّی

Total protein (g/dl) 
     

 0.805 0.14 5.69 5.41 5.30 3ضٚظ 
 0.701 0.40 6.12 6.21 6.61 80ضٚظ 

 ٌطْ زض زؾی ِیتط(ذٖٛ )ٔیّی ای اٚضٜ٘یتطٚغٖ 

BUN (mg/dl) 
     

 0.760 0.28 7.37 7.47 7.87 3ضٚظ 
 0.851 3.50 14.71 16.30 15.55 80ضٚظ 

 ذغبی اؾتب٘ساضز-1

   (P< 0.05) ثبقٙسزاض ٔیی ٞط ضزيج ثب حطٚف غیط ٔكبثٝ زاضای اذتلاف ٔعٙیٞب ٔیبٍ٘یٗ-2

1- Standard error of mean 

2- Means with different letters in a row differ (P < 0.05) 

 
ٔطثررٛط ثررٝ  ٘ترربيج: َااای رشااد اسااکلت شاااخص

ظٔربٖ  ی تحرت آظٔربيف   ٞرب  ٌٛؾبِٝ ٞبی ضقس قبذم

زض جرسَٚ   آظٔبيف 80ٚ ضٚظ  40قطٚ  آظٔبيف، ضٚظ 

بيج ثسؾرت آٔرسٜ   ثرب تٛجرٝ ثرٝ ٘تر     .قسٜ اؾتاضائٝ  5

اظ نفب  عرَٛ ثرسٖ، اضتفرب  ٞیرر، عرطو       يه ٞیچ

ٞیر، زٚض ؾیٙٝ، عٕك قىٓ ٚ اضتفب  جسٌٚبٜ زض اثتسا، 

تحرت ترأثیط    زاض ٔعٙری ٚؾظ ٚ ا٘تٟبی زٚضٜ ثٝ نٛض  

 (. <05/0P)ی آظٔبيكی لطاض ٍ٘طفتٙس ٞب جیطٜ

( ثب اؾرتفبزٜ  2018) ٚ ٕٞىبضاٖ ٔغبِعٝ ظيس عّی ٘ػاز

زض س وٙجبِٝ ؾرٛيبی اوؿرتطٚز   زضن 50ٚ  25اظ ؾغٛح 

٘ؿررجت ثررٝ جیررطٜ قرربٞس زض   تط ضٔرربزٜ ذكرره اؾررتب 

ی قیطذٛاض ّٞكتبيٗ ٘كبٖ زاز وٝ ا٘ساظٜ ٌیطی ٞب ٌٛؾبِٝ

ی اؾرىّتی قربُٔ عرَٛ ثرسٖ، زٚضؾریٙٝ ٚ      ٞرب  فطآؾٙجٝ

ضٚظٌرری ثرریٗ تیٕبضٞررب تفرربٚتی   70ٚ  56زٚضقررىٓ زض 

ضٚظٌری   70ٚجٛز ٘ساقت، أب اضتفب  وپُ ٚ جسٌٚبٜ زض 

ضٚظٌی تحت تبثیط تیٕبضٞرب   56ٗ عٕك وپُ زض ٚ ٕٞچٙی

 50ورٝ زض تیٕربض حربٚی     ( ثغٛضیP<05/0لطاض ٌطفت )

 .(38) زضنرررس ؾرررٛيبی اوؿرررتطٚز، ثررربلاتطيٗ ثرررٛز  
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 َای  شیزخًار وضاد َلشتایه َای آسمایش  در گًسالٍ َای بدو  با استفادٌ اس جیزٌ میاوگیه اوداسٌ  :5جديل 

Table 5. Average of body measurements using of experimental diets in Holstein dairy calves 

 ثس٘ی ٞبی ا٘ساظٜ
Body measurements 

 تیٕبضٞب

Treatments 
SEM1 P-Value2 

 قبٞس
Control 

 قسٜ آؾیبةذّط 
Powder  Lathyrus 

sativus 

 ذّط اوؿتطٚز
Extruded  Lathyrus 

sativus 
 Body length (cm.) ٔتط( عَٛ ثسٖ )ؾب٘تی

 ضٚظ نفط
0 d 

36.95 37.19 36.50 1.73 0.245 

 40ضٚظ 
40 d 

41.96 41.21 43.61 1.64 0.342 

 80ضٚظ 
80 d 

53.22 54.98 55.18 1.24 0.145 

 Hip height (cm.) ٔتط( اضتفب  ٞیر )ؾب٘تی

 ضٚظ نفط
0 d 

79.50 78.32 79.99 0.95 0.146 

 40ضٚظ 
40 d 

84.99 84.63 87.36 0.82 0.071 

 80ضٚظ 
80 d 

98.49 95.45 94.85 1.83 0.350 

 Hip width (cm.) ٔتط( عطو ٞیر )ؾب٘تی

 ضٚظ نفط
0 d 

19.12 19.99 19.75 0.45 0.298 

 40ضٚظ 
40 d 

23.16 22.74 21.89 0.42 0.170 

 80ضٚظ 
80 d 

27.23 27.96 28.80 0.70 0.400 

 Heart girth (cm.) ٔتط( زٚض ؾیٙٝ )ؾب٘تی

 ضٚظ نفط
0 d 

78.14 79.25 80.11 1.05 0.451 

 40ضٚظ 
40 d 

88.19 89.100 87.50 1.02 0.320 

 80ضٚظ 
80 d 

102.20 104.95 101.25 3.67 0.511 

  Body barrel (cm)ٔتط( عٕك قىٓ )ؾب٘تی

 ضٚظ نفط
0 d 

81.35 82.42 80.29 1.41 0.764 

 40ضٚظ 
40 d 

93.93 92.33 91.93 1.31 0.602 

 80ضٚظ 
80 d 

118.95 117.86 114.20 3.04 0.901 

 Withers height (cm)     ٔتط( اضتفب  جسٌٚبٜ )لس( )ؾب٘تی

 ضٚظ نفط
0 d 

77.56 75.32 77.14 0.89 0.285 

 40ضٚظ 
40 d 

83.60 82.66 83.00 0.95 0.311 

 80ضٚظ 
80 d 

94.38 91.98 92.22 1.59 0.531 

 ذغبی اؾتب٘ساضز-1
 (P< 0.05) ثبقٙس زاض ٔیطٚف غیط ٔكبثٝ زاضای اذتلاف ٔعٙیی ٞط ضزيج ثب حٞب ٔیبٍ٘یٗ-2

1- Standard error of mean 
2- Means with different letters in a row differ (P < 0.05) 
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( اقرربضٜ وطز٘ررس وررٝ 2004ِعٔیؿررتط ٚ ٕٞىرربضاٖ )

ٞب )اوؿرتطٚز زض ٔمبثرُ    ٞبی ٔرتّج ضٚی زا٘ٝ فطآٚضی

ٞربی   ضٚی فطآؾٙجٝ ئی  ثطقسٜ(، تأثیط ثؿیبض جع آؾیبة

ٞبی تحرت آظٔربيف زاضز،    عّٕىطزی ٚ ضقسی ٌٛؾبِٝ

ظيطا زضيبفت ٔٛاز ٔغصی ٔٛضز ٘یبظ جٟت ؾبذت ثبفت 

اؾترٛاٖ ٚ ثبفت چطثی زض ثیٗ ٕٞرٝ تیٕبضٞرب يىؿربٖ    

ٕٞچٙیٗ ٌعاضقبتی ٚجٛز زاضز وٝ عسْ (. 25ثبقس ) ٔی

زاض قبذهٟبی اؾىّتی ٚ ضقس ٕٔىٗ اؾرت   تأثیط ٔعٙی

ٔطثرٛط ثبقرس ورٝ حیرٛاٖ ا٘رطغی يىؿرب٘ی اظ       ثٝ ايرٗ  

(. ثرٝ عرٛض ٔكربثٝ،    6ٞرب زضيبفرت ورطزٜ اؾرت )     جیطٜ

( ٘یع ٘كربٖ زاز ورٝ   2006ٔغبِعب  آضيجب ٚ ٕٞىبضاٖ )

قرسٜ ٞریچ ترأثیطی ثرط زضٚ      اؾتفبزٜ اظ ؾٛيبی اوؿتطٚز

    ٝ ٞرب   ؾیٙٝ، اضتفب  جرسٌٚبٜ ٚ اضتفرب  ٞیرر زض ٌٛؾربِ

 (. 4٘ساقتٝ اؾت )

 

 گیری كلیًتیجِ

زا٘ٝ ذّرط  جبيٍعيٙی ج ايٗ ٔغبِعٝ ٘كبٖ زاز وٝ ٘تبي

ی قریطذٛاض  ٞب ٌٛؾبِٝثٝ جبی وٙجبِٝ ؾٛيب زض اؾتبضتط 

ٝ ؾجت ثٟجٛز ٔهرطف اؾرتبضتط   ّٞكتبيٗ  ٞرب   زض ٌٛؾربِ

. اوؿتطٚز وطزٖ زا٘ٝ ذّط ٘ؿجت ثرٝ زا٘رٝ ذّرط ثرٝ     قس

ؾرجت ثٟجرٛز ٔهرطف ذرٛضان ٚ      قسٜ آؾیبةنٛض  

   ٚ ضٜ آظٔربيف  تٕبيُ ثٝ افرعايف ٚظٖ ثرسٖ زض ا٘تٟربی ز

أب ٘یبظ ثٝ ٔغبِعرب  ثیكرتط ثرب افرعايف ؾرغح      ، زاقت

ٚ  ٞرب  ٌٛؾبِٝزض اؾتبضتط  قسٜ اوؿتطٚزٔهطف زا٘ٝ ذّط 

ترب پبؾرد   ثطضؾی ٔیعاٖ تِٛیس پطٚتئیٗ ٔیىطٚثی اؾرت  

ثٟترط  ضقرس  ٔیرعاٖ   ٚزض اؾتفبزٜ اظ ٘یترطٚغٖ   ٞب ٌٛؾبِٝ

 ٔكبٞسٜ قٛز.
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Abstract
1
 

Background and objectives: Lathyrus sativus as a source of protein have been used in 

ruminants’ diet and because of similar amino acids profile to soybean meal can use instead of 

soybean meal in ruminants’ diets. Heat processing increased extent of amino acids pass into the 

intestine in dairy cattle fed by heat processed Lathyrus sativus. There is limitation information 

about effect of Lathyrus sativus in dairy calf performance. Furthermore, the goal of this study is 

evaluating effect of processed Lathyrus sativus (milled or extruded) instead of soybean meal in 

starter on performance, nutrients digestibility, rumen and blood parameters in Holstein dairy 

calves. 

 

Materials and methods: Eighteen Holstein female dairy calves with an average birth weight of 

38 ± 3.5 kg were allocated randomly in complete randomized design. The experimental 

treatments consisted of: 1) control; starter containing soybean meal, 2) starter containing 10% 

milled Lathyrus sativus instead of soybean meal, and 3) starter containing 10% extruded 

Lathyrus sativus instead of soybean meal. The calves were fed colostrum for first three days 

after berthing and followed by equal of 10% of their body weight milk up to 80 days. Sampling 

of feed and residual feed at all days of experiment before morning feeding, sampling of feces in 

last 5 day of experiment (d 75 to 80) by rectum six times every 24 h, sampling of rumen fluid in 

d 78 in 3 h after morning feeding, sampling of blood in d 79 and 3 h after morning feeding and 

measuring of body weight and other growth parameters were done in d 1, 40 and 80. Data were 

analyzed using GLM procedure of SAS using a completely randomized design with 6 

replications. 

 

Results: Starter intake in the calves fed by extruded Lathyrus sativus than those of fed milled 

Lathyrus sativus and control group was significantly increased (P= 0.043). Average daily gain, 

final body weight and feed efficiency were not affected by experimental treatments (P > 0.05). 

Digestibility of dry matter, organic matter, crude protein, natural detergent fiber, acid detergent 

fiber and ether extract were not statistically affected among treatment (P > 0.05). pH value was 

not affected by experimental treatments (P > 0.05), but rumen ammonia nitrogen concentration 

using extruded Lathyrus sativus than milled form or control group was significantly decreased 

(P= 0.049). There were not any difference (P > 0.05) in blood glucose, triglyceride, total protein 

and cholesterol in claves during the experiment. Also, body measurements include body length, 

hip height, hip width, heart girth, body barrel and withers height in the middle and end of the 

experiment were not affected significantly (P > 0.05). 

 

Conclusion: Using of Lathyrus sativus grain may replace soybean meal in starter diets until 80 

days of age without harming growth performance. Extruding of Lathyrus sativus grain than 
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milled form leads to improve of feed intake and average daily gain at the end of experiment. It 

seems with reducing of ammonia nitrogen in the rumen and blood, extruding of Lathyrus sativus 

grain can pass the protein into the intestine and improve nitrogen utilization efficiency. 

 

Keywords: Holstein dairy calves, Nutrient digestibility, Performance, Processing of Lathyrus 

sativus, Rumen and blood metabolites.  
 

 

 

 

 


