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Background and Objectives: In recent years, due to human concerns 

about the emergence of antibiotic-resistant bacterial strains, special 

attention has been paid to plant essential oils and extracts as an alternative 

to growth-promoter antibiotics. The results of in vitro studies have shown 

that essential oils and their constituents have the potential to alter ruminal 

fermentation and improve energy utilization in ruminants. Cinnamon 

essential oil, derived from Cinnamomum verum, is one of the plant extracts 

that has been recently considered. Therefore, this experiment was 

performed to investigate the effect of cinnamon essential oil on 

performance, nutrient digestibility and rumen fermentation in feedlot 

lambs. 
 

Materials and Methods: This experiment was carried out in a repeated 

measurement design (three one-month periods) with four treatments in a 

completely randomized design, using 20 male Kurdish lambs (n=5, average 

weight of 26.15 ± 4.06 kg) at the research farm of the faculty of agriculture 

at the University of Kurdistan. Treatments were: 1) Basal diet without 

cinnamon essential oil (control), 2) Basal diet plus 0.5 ml of cinnamon 

essential oil per head per day, 3) Basal diet plus 1 ml of cinnamon essential 

oil per head per day, and 4) Basal diet plus 2 ml of cinnamon essential oil 

per head per day. Lambs were fed twice a day at 07:30 h and 18:00 h, with 

the daily essential oil dose provided during the 07:30 h feeding. Lambs’ 

body weights (BW) were recorded before the morning feeding on day 0 

and again on day 24 of each period using a digital scale. To determine the 

amount of dry matter intake, the amount of supplied feed and its residue 

was measured daily for each animal during the last week of every period. 

Nutrient digestibility was measured by acid-insoluble ash as internal 

marker. On the 24
th

 day of each period, 4 hours after morning feeding, 

ruminal liquid samples were taken from lambs to measure NH3-N, pH, and 

volatile fatty acids concentration. 

 

Results: Dry matter intake, final body weight, and average daily gain were 

not affected by cinnamon essential oil supplementation. Apparent 

digestibility of dry matter, organic matter, and neutral detergent fiber 

(NDF) was not affected by the treatment (P>0.05). However, total tract 

apparent crude protein digestibility in lambs fed one ml/d of cinnamon 

essential oil increased compared to that of the lambs fed 0.5 and 2 ml of 

cinnamon essential oil (P<0.05). Adding cinnamon essential oil had no 

significant effect on the concentration of total volatile fatty acids and the 

molar proportions of acetate, propionate, butyrate, and iso-valerate. Rumen 
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ammonia nitrogen concentration in lambs fed diets containing 1 and 2 ml 

of cinnamon essential oil increased compared to those of the control group 

(P<0.05). 

 

Conclusion: The results of this study showed that cinnamon essential oil at 

used amount and in the conditions of the present study, could not affect 

performance, nutrients apparent digestibility (except for crude protein), and 

rumen fermentation (except for ammonia nitrogen) in feedlot mal lambs.  
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 ّبی کلیذی: ٍاطُ

 داسچیي اػبًغ

 پشٍاسی ًش ثشُ

 هغزی هَاد ّضن قبثلیت

ِ    دس چٌذ ػبل اخیش ثِ دلیل ًگشاًی سابقٍ ي َدف: ّوبی  ّبی ثـش دس هوَسد پذیوذاس ؿوذى ػوَی

ّبی  ثیَتیک ػٌَاى خبیگضیي آًتی ثِ گیبّی یّب ػصبسُای ثِ اػبًغ ٍ  ثبکتشیبیی هقبٍم، تَخِ ٍیظُ

 ّباًذ کِ اػبًغٌی ًـبى دادُتهغبلؼبت ثشٍى ًتبیح هحشک سؿذ دس خیشُ دام ٍ عیَس ؿذُ اػت.

 داسای پتبًؼیل لاصم ثشای تغییش تخویوش ؿوکوجِ ٍ ثْجوَد اػوت بدُ اص     ّب آىدٌّذُ ٍ اخضای تـکل

ِ ّبیی کِ ثؼویبس  اًشطی دس ًـخَاسکٌٌذگبى ّؼتٌذ. یکی اص اػبًغ ِ  هَسدتَخو اػوت،   قشاسگشفتو

ػولکشد  ثش يیداسچ اػبًغ اثش یثشسػثبؿذ، ثٌبثشایي، آصهبیؾ حبضش ثب ّذف هی اػبًغ داسچیي

 .ًدبم ؿذا ّبی ًش پشٍاسیای دس ثشُؿکوجِ شیتخوٍ  سؿذ، قبثلیت ّضن هَاد هغزی
 

تکشاس ؿذُ  یّب اًذاصُ صَست ثِتصبدفی  کبهلاًایي آصهبیؾ دس چبسچَة عشح  :َا مًاد ي ريش

ٍصى  هبّوِ ثوب هیوبًگیي    8کوشدی  سأع ثوشُ ًوش    20ػِ دٍسُ صهبًی یوک هبّوِب ثوب اػوت بدُ اص     )

کیلَگشم ثب چْبس تیوبس ٍ پٌح تکشاس دس ّش تیووبس دس هضسػوِ تحقیقوبتی داًـوکذُ      06/4±15/26

ّوبی  ّب دس عَل دٍسُ آصهوبیؾ دس داخول خبیگوبُ   . ثشُگشدیذ کـبٍسصی داًـگبُ کشدػتبى اًدبم

ب تغزیِ ؿذًذ. تیوبسّوبی  18:00ٍ  07:30اً شادی ًگْذاسی ؿذًذ ٍ دس دٍ ًَثت صجح ٍ ػصش )

لیتوش  هیلوی  5/0ب خیشُ پبیِ حبٍی 2ب خیشُ پبیِ ثذٍى اػبًغ داسچیي )ؿبّذب، 1ـی ؿبهل: آصهبی

لیتوش اػوبًغ داسچویي ثوِ     هیلی 1ب خیشُ پبیِ حبٍی 3اػبًغ داسچیي ثِ اصای ّش سأع دس سٍص، 

لیتش اػبًغ داسچویي ثوِ اصای ّوش سأع دس    هیلی 2ب خیشُ پبیِ حبٍی  4اصای ّش سأع دس سٍص ٍ 

ام ّش 24دس اثتذای آصهبیؾ ٍ ػپغ سٍص  یکـ ٍصىهٌظَس ثشسػی تغییشات ٍصى صًذُ، ثِسٍص ثَد. 

ٍ  ؿوذُ  دادُدٍسُ اًدبم ؿذ. خْت تؼییي هیضاى هبدُ خـوک هصوشفی، ت بضول هیوضاى خوَساک      

گیشی ؿذ. ثشای تؼییي قبثلیت ّضن هَاد هغوزی  سٍصاًِ اًذاصُ صَست ثِپؼوبًذ آى ثشای ّش دام 

، pHخْت تؼییي  اػت بدُ گشدیذ. 2هبسکش داخلی خبکؼتش ًبهحلَل دس اػیذتیوبسّبی آصهبیـی اص 

ام ّوش دٍسُ، چْوبس ػوبػت    26غلظت ًیتشٍطى آهًَیبکی ٍ اػیذّبی چشة فشاس ؿکوجِ، دس سٍص 

ّب ًوًَِ هبیغ ؿکوجِ ثِ کوک پوپ ی اص دامهش لَلِدّی صجحگبّی ثب اػت بدُ اص پغ اص خَساک

 گشفتِ ؿذ. خلأ
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ضاى هبدُ خـک هصشفی، ٍصى اًتْبی دٍسُ ٍ افضایؾ ٍصى سٍصاًِ تحوت توؤثیش اضوبفِ    هی َا:یافتٍ

کشدى اػبًغ داسچیي قشاس ًگشفت، ّوچٌیي قبثلیوت ّضون هوبدُ خـوک، هوبدُ آلوی ٍ الیوبف        

ِ  یدسحوبل ، بP>05/0)ًبهحلَل دس ؿَیٌذُ خٌثی تحت تؤثیش تیوبسّبی آصهبیـی قشاس ًگشفوت    کو

لیتش اػبًغ داسچیي دس سٍص ًؼوجت  ثب یک هیلی ؿذُِ یتغزّبی ُقبثلیت ّضن پشٍتئیي خبم دس ثش

اضبفِ کشدى اػوبًغ داسچویي   ب. P<05/0)لیتش افضایؾ یبفت هیلی 2لیتش ٍ هیلی 5/0ثِ تیوبسّبی 

داسی ثش غلظت کل اػیذّبی چشة فشاس ٍ ًؼجت هَلی اػتبت، پشٍپیًَبت، ثَتیشات ٍ تؤثیش هؼٌی

ّوبی  ثوب خیوشُ   ؿوذُ ِ یتغزّبی ى آهًَیبکی هبیغ ؿکوجِ دس ثشُایضٍٍالشات ًذاؿت. غلظت ًیتشٍط

 .بP<05/0)لیتش اػبًغ داسچیي دس هقبیؼوِ ثوب تیووبس ؿوبّذ افوضایؾ یبفوت       هیلی 2ٍ  1حبٍی 

اػوبًغ داسچویي    شیتوؤث ؿکوجِ، کویٌِ ٍ ثیـویٌِ آى تحوت   pH ّوچٌیي دس ایي هغبلؼِ هیبًگیي 

 لیدل ثِ خبسی دس هغبلؼِ ؿکوجِ غیهب pHسچیي ثش اػبًغ دا داس یهؼٌػذم تؤثیش قشاسًگشفت، کِ 

 ثَد. اًتظبس قبثل فشاس، چشة ذّبییاػ کل دس غلظت شییتغ ػذم
 

ًتبیح حبصل اص ایي هغبلؼوِ ًـوبى داد کوِ اػوت بدُ اص اػوبًغ داسچویي دس هقوبدیش         :یریگجٍیوت

قبثلیوت ّضون    ّبی ًش پشٍاسی،ٍ دس ؿشایظ ایي آصهبیؾ ًتَاًؼت ػولکشد سؿذ ثشُ ؿذُ اػت بدُ

  .قشاس دّذ شیتؤثای سا تحت ظبّشی هَاد هغزی ٍ تخویش ؿکوجِ

 

 ٍ هغوزی  هوَاد  ّضون  قبثلیوت  ػولکشد، ثش داسچیي اػبًغ تؤثیش ب.1402) .ح ،یضآثبدیػض خْبًی.، ع ػضیضی، ة.، خبسی، تبلی استىاد:

 1-14ب، 4)11، پظٍّؾ دس ًـخَاسکٌٌذگبى. پشٍاسی ًش ّبی ثشُ دس ای ؿکوجِ تخویش
 

DOI: 10.22069/ejrr.2022.20362.1854 
                   ًَیؼٌذگبى. ©ًبؿش: داًـگبُ ػلَم کـبٍسصی ٍ هٌبثغ عجیؼی گشگبى                                
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 مقدمه

ثب  کٌٌذیًـخَاسکٌٌذگبى تلاؽ ه ِیهتخصصبى تغز

هختلو،،  ی کشٍثو یه یّوب تیو خوؼ يیسقبثت ثو  لیتؼذ

ؿکوجِ ثْجَد سا دس  يیٍ پشٍتئ یاػت بدُ اص اًشط یثبصدّ

کبسّوبی افوضایؾ تَلیوذات داهوی     یکی اص ساُ خـٌذ.جث

ّبی هحشک سؿوذ یوب یًََفشّوب    ثیَتیک اػت بدُ اص آًتی

بی ّوووهبًٌوووذ هًٌَؼووویي ٍ لاصالَػووویذ دس خیوووشُ دام

تغییوش   ،ًـخَاسکٌٌذُ اػت. اص اثشات هْن ایي تشکیجبت

ؿوَد توب   خوؼیت هیکشٍثی ؿکوجِ اػت کِ ثبػث هوی 

 تشکیجبت آلی دس ؿکوجِ افضایؾ یبثذ ثبصدّی اػت بدُ اص

(Chashnidel  ،؛ 2017ٍ ّوکووووووووووبساىHobson  ٍ

. اهوب دس چٌوذ ػوبل اخیوش ثوِ دلیوول      ب1997ّوکوبساى،  

ِ     ًگشاًی ّوبی  ّبی ثـوش دس هوَسد پذیوذاس ؿوذى ػوَی

ثیَتیک، اػت بدُ اص ایي تشکیجبت ثبکتشیبیی هقبٍم ثِ آًتی

ـوشفتِ  عیَس دس ثؼیبسی اص کـَسّبی پی ٍ دس خیشُ دام

. بEuropean Union ،2003)دًیوب هوٌوَع ؿوذُ اػوت     

ِ   ِیتغز يی، هتخصصسٍ يیاصا دًجوبل  ًـوخَاسکٌٌذگبى ثو

 شاتییو ّؼتٌذ، تب ثتَاًٌوذ تغ  یهٌبػج يیگضیخب تشکیجبت

کوشدُ ٍ ثوبصدُ    دوبد یؿکوجِ ا ؼنیسا دس هتبثَل یهغلَث

اص یکوی   دٌّوذ.  ؾیسا افوضا  َاىیح یٍ ػَدهٌذ ییغزا

-ػت بدُ اص تشکیجوبت عجیؼوی ٍ ثوی   ّبی خبیگضیي، اساُ

-فوشآٍسدُ گیبّبى اػت. ثبًَیِ ّبی خغش هبًٌذ فشآٍسدُ

ب، ّوووؿوووبهل چْوووبس دػوووتِ اػوووبًغّوووبی ثبًَیوووِ 

 .اػووت ّووبّووب ٍ ػووبپًَیيفٌوولاسگبًَػووَل َسّب، پلووی

خوذا  یوش  تقغذ ٌو یفشآ یعو  بّوبى یگ یّب اص ثشخو اػبًغ

. ّؼووتٌذ بّووبىیگ ثووَ ٍ عؼوون ٍ هؼووئَل  ؿووًَذ یهوو

 ،یووع ِیووػل ّووباػووبًغ یشٍثووکیهضووذخصَصوویبت 

 ّووب،یؿووبهل: ثووبکتش ّووبؼوونیکشٍاسگبًیاص ه یاگؼووتشدُ

ِ   ّبپشٍتَصٍآ ٍ قبسذ ػٌوَاى  ثِ اثجبت سػیذُ اػوت ٍ ثو

 هَسداػوت بدُ ّبی عجیؼی دس خَساک حیَاًبت افضٍدًی

 ًتووبیح. ب1999ٍ ّوکوبساى،   Cawan)گیشًووذ  قوشاس هوی  

ٍغٌی ّبی سکِ اػبًغ ًذا‌دادُتٌی ًـبى هغبلؼبت ثشٍى

داسای پتبًؼیل لاصم ثوشای   ّب آىدٌّذُ تـکیل یٍ اخضا

اًووشطی دس  تغییووش تخویووش ؿووکوجِ ٍ ثْجووَد اػووت بدُ اص

ٍ ّوکووبساى،  Chashnidel)ًـووخَاسکٌٌذگبى ّؼووتٌذ  

. یکوی اص  ب 2010ٍ ّوکوبساى،   Skidmore-Roth ؛2017

 اػت، داسچویي  قشاسگشفتِ هَسدتَخِ شاًیاخگیبّبًی کِ 

توَاى  تشکیجبت فؼبل داسچویي هوی   يیشت هْناص ؿذ. ثبیه

، گبهووب ، ػوویٌبهیک اػوویذثووِ ػوویٌبهبلذّیذ، اٍٍخیٌووَل

اؿبسُ کوشد. داسچویي ثوِ     تشپٌیي، کبه یي ٍ ػیٌبکبػیَل

-داسای خبصویت آًتوی   تشکیجوبت فٌَلیوک  دلیل داؿتي 

اصوولی  ثبؿووذ. ػوویٌبهبلذّیذ تشکیووتاکؼویذاى ًیووض هووی 

ِ    پشٍپي فٌیل یک داسچیي، اػبًغ  غیش فٌلوی اػوت کو

 ٍ Jahani Azizabadi)داسد  هیکشٍثووی ضوذ  فؼبلیوت 

ًـبى دادُ اػت کِ افضایؾ  ّبثشسػی. ب2011ّوکبساى، 

 ثوب ػویٌبهبلذّیذ دس   ؿوذُ ِ یو تغزّوبی   ٍصى سٍصاًِ ثوشُ 

ّوب ثوب    هقبیؼِ ثب تیوبس ؿبّذ ثبلاتش ثَد. صهبًی کوِ ثوشُ  

ثَدًوذ دسهقبیؼوِ    ؿوذُ ِ یتغزػیٌبهبلذّیذ  خیشُ حبٍی

ثَدًذ، ضوشیت   ؿذُِ یتغزخیشُ ؿبّذ  ّبیی کِ ثب ثب ثشُ

ٍ ّوکووبساى،  Chaves)ثْجووَد یبفووت  خووَساکتجووذیل 

هت بٍت ػویٌبهبلذّیذ دس  ّبی . اػت بدُ اص ًؼجتب2008

ٍصى  ًـبى داد کِ خَساک هصوشفی، ، ‌ّبیگَػبلِخیشُ 

 ٍ توؤثیش  صو بت لاؿوِ تحوت     ًْبیی، ثبصدّی خوَساک 

 Vakili)ًگشفت  هختل، ػیٌبهبلذّیذ قشاس یّب غلظت

ػلاٍُ ثش ایوي، دس هغبلؼوبت ػوبیش    . ب2013 ّوکبساى،و 

هت وبٍت اػوبًغ    ّوبی ًؼوجت هحققیي ًیض اػوت بدُ اص  

ّبی چوشة   غلظت کل اػیذثش  اسیدداسچیي، اثش هؼٌی

فشاس، ًؼوجت هوَلی اػویذّبی چوشة فوشاس )اػوتبت،       

غلظت ًیتشٍطى آهًَیوبکی هوبیغ    پشٍپیًَبت، ٍالشاتب ٍ

ٍ  Chaves)ذاؿوت  ؿکوجِ ًؼجت ثوِ تیووبس ؿوبّذ ً   

دس . ب2013ٍ ّوکووووبساى،  Vakili؛ 2008ّوکووووبساى، 

ی ؿکوجِ کشٍثیه شیتخوش ث يیداسچ بُیگتؤثیش خصَف 

ٍخوَد   یاعلاػبت هحذٍد ّبی پشٍاسیثشُ ٍ ػولکشد

 اػبًغ اثش یثشسػ ثبّذف هغبلؼِ حبضش ثٌبثشایي داسد.
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، قبثلیت ّضن هَاد هغوزی ٍ  سؿذ ػولکشد ثش يیداسچ

 .اًدبم ؿذ ّبی ًش پشٍاسیدس ثشُ ایؿکوجِتخویش 

 

 هامًاد ي ريش

تصوبدفی ثوب    کبهلاًیي آصهبیؾ دس چبسچَة عشح ا

ثوب هیوبًگیي   هبّوِ   8سأع ثشُ ًش کوشدی   20اػت بدُ اص 

کیلَگشم ثب چْبس تیوبس ٍ پٌح تکشاس  15/26±06/4ٍصى 

ػِ دٍسُ ) هکشس یّب یشیگ اًذاصُ صَست ثِدس ّش تیوبس 

سػووِ تحقیقووبتی داًـووکذُ  ب دس هضهبّووِ کیووصهووبًی 

ّوب دس  ُثوش  .گشدیوذ  کـبٍسصی داًـگبُ کشدػتبى اًدوبم 

ّوبی اً وشادی ثوب    خبیگبُعَل دٍسُ آصهبیؾ دس داخل 

دػتشػی خذاگبًِ ثِ خَساک ٍ ّوچٌیي دػتشػی آصاد 

ّب سٍصاًِ دس ًَثوت  ًوک ًگْذاسی ؿذًذ. ثشٍُ ثِ آة 

غوزایی پبیوِ   ثب خیوشُ  ب 18:00ٍ  07:30) صجح ٍ ػصش

)خوذٍل  دسصذ کٌؼبًتشُ  80دسصذ ػلَفِ ٍ  20ی داسا

اًدووي تحقیقوبت هلوی    پیـوٌْبدات  اػوبع   ب کِ ثش2

سٍص دٍسُ  90دس عووَل  ،ؿووذُ نیتٌظووب 2007آهشیکووب ) 

اص:  اًذ ػجبست. تیوبسّبی آصهبیـی ؿذًذتغزیِ آصهبیؾ 

ب خیوشُ  2ب خیشُ پبیِ ثذٍى اػبًغ داسچیي )ؿوبّذب،  1

اسچویي ثوِ اصای ّوش    لیتش اػبًغ دهیلی 5/0حبٍی پبیِ 

لیتش اػوبًغ  هیلی 1حبٍی ب خیشُ پبیِ 3ع دس سٍص، أس

ب خیووشُ پبیووِ  4ع دس سٍص ٍ أداسچوویي ثووِ اصای ّووش س

دس سأع لیتش اػبًغ داسچیي ثِ اصای ّش هیلی 2 حبٍی

اص دفتووش  آصهووبیؾ ایووي دس ؿووذُ اػووت بدُ اػووبًغسٍص. 

 هوًَیي  ّبی گیبّی اص ؿوشکت ًوبیٌذگی پخؾ اػبًغ

 . ب1)خذٍل  ؿذ ذاسیخشی فشاًؼِ

 بGC-Mass) ایتَدُ –آًبلیض اػبًغ داسچیي ثب اػت بدُ اص کشٍهبتَگشافی گبصی  - 1خذٍل 

Table 1- Analysis of cinnamon essential oil using gas chromatography-mass spectrometry (GC-Mass) 

 تشکیت
compound 

 ب%) دسصذ
%)  ) percent  

 93.82 بCinnamaldehyde) ػیٌبهآلذّیذ
 2.60 بLimonene)لیوًَیي

 2.27 بEugenol) اٍٍخیٌَل
 1.30 بCaryophyllene) کبسیَفیلي

 

دس  یکـو  ٍصى، ثوذى ثشسػی تغییشات ٍصى هٌظَس  ثِ 

 م ّووش دٍسُ ثووبا24دس سٍص اثتووذای آصهووبیؾ ٍ ػووپغ 

اًدوبم  ػوبػت   12ثوِ هوذت   غزایی  تیهحذٍداػوبل 

ُ خـووک هصووشفی، خْووت تؼیوویي هیووضاى هووبد گشدیووذ.

پؼوبًذ آى ثوشای ّوش    ٍ ؿذُ دادُهیضاى خَساک ت بضل 

قبثلیوت  ؿذ.  یشیگ اًذاصُسٍصاًِ خذاگبًِ  صَست ثِ ثشُ

خبکؼوتش  ّضن ظبّشی هَاد هغزی ثب اػت بدُ اص هبسکش 

 Van یٍ ثش اػبع سٍؽ پیـوٌْبد  1ًبهحلَل دس اػیذ

Keulen  ٍYoung (1977 ؿذ.  یشیگ اًذاصُب 

 اص ثؼووذ ػووبػت چْووبس دٍسُ، ّووش ما26 سٍص دس 

ِ  ؿکوجِ غیبوووه اص صجح یدّ خَساک  يیوی تؼ هٌظوَس  ثو

                                                           
1
 Acid Insoluble Ash  

pH، تووشٍطىیً ضاىیووه فووشاس، چووشة یذّبیاػوو غلظووت 

ِ  قیعش اص یذیپپت ٍ یبکیآهًَ  اص اػوت بدُ  ثوب  یهوش  لَلو

 یشیو گاًوذاصُ  خْت. ؿذ یشیگًوًَِ هخصَف پشٍة

 ؿکوجِ غیهب تشیل یلیه 5/1 فشاس چشة یذّبیاػغلظت 

دسصووذ  25اػوویذ استَفؼوو شیک  تووشیل یلوویه 375/0 ثووب

گیوشی غلظوت ًیتوشٍطى    هٌظوَس اًوذاصُ  هخلَط ؿذ. ثِ

لیتوش  لیتش هبیغ ؿکوجِ ثوب پوٌح هیلوی   آهًَیبکی پٌح هیلی

ًشهبل هخلَط ٍ تب صهبى آًوبلیض دس   2/0 کیذسیذکلشیاػ

ِ  ًگْذاسی ؿوذ.  گشاد یػبًتدسخِ  -20دهبی   هٌظوَس  ثو

ٍ پپتیوذّبی   یا ٌِیذآهیاػو گیشی غلظت ًیتوشٍطى  اًذاصُ

کَتبُ صًدیش ٍ ًیتشٍطى پپتیذّبی ثلٌذ صًدیش ثش اػوبع  

گیوشی ؿوذ.    اًذاصُ ب1964) بساىوکٍ ّ Winter سٍؽ
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ِ  هوبیغ  اص لیتوش هیلی 10ثِ ایي هٌظَس اثتذا   ثوب  سا ؿوکوج

 5/2 ٍ دسصووذ 10 ػووذین تٌگؼووتبت اص لیتووشهیلووی 5/2

 داخوول دس ًشهووبل 07/1 کیذػووَل َسیاػ اص تووشیل یلوویه

ػوپغ   لَط ؿوذ، ووو هخ ؿوذُ  یگزاس ؿوبسُ ّبیظشف

ِ  15 ثشای ثوب اػوت بدُ اص   دٍس دس دقیقوِ   9000 دس دقیقو

 اص لیتشؿذ. پٌح هیلی ػبًتشی یَط ،داسیخچبل ػبًتشی یَط

 اص لیتووشهیلووی 15 ٍ کبتووبلیضٍس ّوووشاُ هووبیغ سٍیووی سا

ِ  400 دهوبی  دس تدبسی کیذػَل َسیاػ ِ  توب  دسخو  ػو

ِ  یالکتشیکو  اخبق سٍی ًین ٍ ػبػت  توب  ؿوذ،  گزاؿوت

گیوشی  هٌظوَس اًوذاصُ   ی ثؼذی ثِدس هشحلِ .گشدد ّضن

 لیتوش  هیلی 10 ،کلشیذسیک اػیذ ًیتشٍطى هحلَل دس تشی

توشی کلشیوذسیک    اص لیتشهیلی 5/2 ثب سا ؿکوجِ هبیغ اص

 ؿذُ گزاسیؿوبسُ ّبیظشف دسٍى دس دسصذ 50 اػیذ

سیختِ ٍ هخلَط ؿوذ، ػوپغ هـوبثِ ثوب هشحلوِ قجول       

ثب اػت بدُ اص  یّب ًوًََِط ؿذ. غلغت ًیتشٍطى ػبًتشی ی

غلظت ًیتشٍطى هحلَل  .گیشی ؿذ دػتگبُ کلذال اًذاصُ

دس تٌگؼتبت ػذین ٍ تشی کلشیذسیک اػیذ ثب اػوت بدُ  

 یش هحبػجِ گشدیذ:ّبی صاص فشهَل

ًیتشٍطى هحلَل دس  –TAًیتشٍطى هحلَل دس    ب   2)ساثغِ 

TCA لیتشب دػی \گشم)هیلی ; ًیتشٍطى پپتیذّبی ثلٌذ صًدیش 

 ب     3)ساثغِ 

; ًیتوشٍطى   TAًیتوشٍطى هحلوَل دس    –ًیتشٍطى آهًَیوبکی  

 لیتشب.دػی \گشمٍ پپتیذّبی کَتبُ صًدیش )هیلی یا ٌِیذآهیاػ

ِ ثب اػت بدُ اص  آهذُ دػت ثِ ّبیدادُ دس  GLM سٍیو

ِ ب 2003، ػوبل  2/9)ٍیوشایؾ SASافوضاس  ًشم  صوَست  ثو

تصبدفی ثوب   کبهلاًدس قبلت عشح  ّبی هکشسگیشی اًذاصُ

 اػت بدُ اص هذل آهبسی صیش تدضیِ گشدیذ:

Yijk = µ+Ai+Eaik+Bj+ABij+Ebigk    دس ایي هوذلYijk 

دس  j یشیو گ اًوذاصُ ٍ صهوبى   i، هـبّذُ هشثَط ثِ تیوبس 

، iاثوش تیووبس    Ai، ّوب  هـبّذُکلی  هیبًگیي k ،µتکشاس 

Eaik   ،اؿووتجبُ اصوولیBj   یشیووگ اًووذاصُاثووش صهووبى j ، 

ABijکٌؾ تیوبس ثشّنi  ُگیوشی   ٍ صهبى اًوذاصj  ٍEbijk 

هیوبًگیي تیوبسّوب تَػوظ آصهوَى      اؿتجبُ فشػی ّؼتٌذ.

 .دسصذ هقبیؼِ ؿذًذ 5داسی داًکي دس ػغح هؼٌی
 

 ٍ تشکیجبت هَاد هغزی دس خیشُ پبیِ دٌّذُ لیتـکاخضای  -2خذٍل 
Table 2 - Ingredient and nutrient composition of the basal diet 

 خـک اص هبدُدسصذ 

% of DM 
Ingredient of diet ُاخضای خیش 

20.00 Alfalfa hay ِیًَد 
31.71 Barley grain َداًِ خ 
29.4 Corn grain داًِ رست 

8.90 Wheat grain داًِ گٌذم 

6.70 Soybean meal کٌدبلِ ػَیب 

0.56 Calcium carbonate کشثٌبت کلؼین 

0.40 Salt کًو 

0.80 Vitamin and mineral supplement هکول ٍیتبهیي ٍ هَاد هؼذًی* 

1.05 Sodium bicarbonate ثی کشثٌبت ػذین 
0.48 Urea ُاٍس 

 Nutrients composition                    تشکیت هَاد هغزی  

90.45 Dry matter ( دسصذ اص هبدُ خـکبهبدُ خـک 
91.16 Organic matter دسصذ اص هبدُ خـکبلی )هبدُ آ 
16.27 Crude protein ( دسصذ اص هبدُ خـکبپشٍتئیي خبم 

22.00 NDF 
 الیبف ًبهحلَل دس ؿَیٌذُ خٌثی 

 دسصذ اص هبدُ خـکب)
3.95 Ether extract ػصبسُ اتشی )دسصذ اص هبدُ خـکب 

کجبلوت،   گوشم  یلو یه 100گوشم سٍی،   3گشم هٌگٌوض،   2گشم آّي،  3گشم هغ، 3ٌیضین، هگشم  19گشم ػذین، 50گشم فؼ ش،  90گشم کلؼین،  190 ؿبهل:هکول  لَگشمیّش ک*

 .ذاىیاکؼ یآًتگشم  3ٍیتبهیي ای ٍ  گشم یلیه 100ٍیتبهیي دی،  یالولل يیثاٍحذ  100000آ، ٍیتبهیي  یالولل يیثاٍحذ  500000ػلیٌین،  گشم یلیه 1یذ،  گشم یلیه 100

*Each kg of supplement includes: 190 g calcium, 90 g phosphor, 50 g sodium, 19 g magnesium, 3 g copper, 3 g iron, 

2 g manganese, 3 g zinc, 100 mg cobalt, 100 mg iodine, 1 mg selenium, 500000 IU vitamin A, 100000 vitamin D3, 

100 mg vitamin E and 3 g antioxidant. 
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 وتایج ي بحث

ق ًـوبى داد کوِ افوضٍدى اػوبًغ     ًتبیح ایوي تحقیو   

داسی ثش هیبًگیي افضایؾ ٍصى سٍصاًِ، هؼٌی داسچیي اثش

 هبدُ خـک هصشفی سٍصاًِ ًذاؿت ٍ ٍصى اًتْبی دٍسُ

ٍ  Adham)ّوبی ػوبیش هحققویي    ، کِ یبفتِب3خذٍل )

 Winter ؛2011 ٍ ّوکوبساى،  Chaves ؛2014ّوکبساى، 

 ٍ Chavesکٌوووذ.  هووویتؤییوووذ سا  ب1964ٍ ّوکوووبساى، 

 200، 100گضاسؽ کشدًذ کِ افضٍدى  ب2011)ّوکبساى 

ػویٌبهبلذّیذ )تشکیوت فؼوبل اػوبًغ      گشم یلیه 400ٍ 

داسچیيب ًتَاًؼت هیضاى هبدُ خـک هصوشفی، تخویوش   

ّوب پوشٍاسی سا    ای، ػولکشد ٍ ص بت سؿذ ثوشُ  ؿکوجِ

قووووووشاس دّووووووذ. اهووووووب   تحووووووت توووووووؤثیش 

ٍ ّوکوبساى   Chavesّبی ایي هغبلؼوِ ثوب ًتوبیح    یبفتِ

کِ گضاسؽ کشدًوذ کوِ افوضٍدى ػویٌبهبلذّیذ      ب2008)

-عوَس هؼٌوی  ّبی پشٍاسی سا ثِافضایؾ ٍصى سٍصاًِ ثشُ

صهوبًی کوِ    .، هغوبیشت داؿوت  ُ اػتداسی افضایؾ داد

ثَدًوذ   ؿوذُ ِ یو تغزػویٌبهبلذّیذ   ّب ثب خیشُ حوبٍی  ثشُ

 ؿوذُ ِ یو تغزّبیی کوِ ثوب خیوشُ ؿوبّذ      دسهقبیؼِ ثب ثشُ

حتووبلاً  ا .َد یبفوت ثَدًذ، ضشیت تجوذیل خوَساک ثْجو   

لیل ًَع ٍ دص دلیل اختلاف ًتبیح هغبلؼبت هختل، ثِ د

خیشُ ٍ هیوضاى تشکیجوبت فؼوبل دس     ،ؿذُ اػت بدُاػبًغ 

 ثبؿذ. هَسداػت بدُاػبًغ 

 

 پشٍاسی ًش ّبیثشُسؿذ اثش افضٍدى اػبًغ داسچیي ثش ػولکشد  - 3خذٍل 

Table 3 - Effect of cinnamon essential oil on performance of feedlot male lambs 

ّبفشاػٌدِ  

Parameters 

بلیتش ثِ اصای ّش سأع دس سٍصاػبًغ داسچیي )هیلی  

Cinnamon essential oil (ml/lamb/day) 
SEM P-value 

0.00 0.5 1 2   

 ٍصى اٍلیِ )کیلَگشمب

Initial body weight (kg) 
26.98 25.74 25.36 26.54 2.76 0.93 

)کیلَگشمبٍصى ًْبیی   

Final body weight (kg) 
41.36 40.88 39.92 41.42 2.13 0.88 

سٍصب /افضایؾ ٍصى سٍصاًِ )گشم  

Average daily gain (g/day) 
191.82 188.70 191.84 178.38 13.26 0.68 

بسٍص/هبدُ خـک هصشفی)کیلَگشم   

Dry matter intake (kg/day) 
1.521 1.519 1.484 1.500 0.028 0.54 

 ضشیت تجذیل غزایی

Feed conversion ratio 
7.92 8.04 7.73 8.40 0.562 0.48 

 

دس ایي هغبلؼِ قبثلیت ّضن ظبّشی هوبدُ خـوک،    

تؤثیش هبدُ آلی ٍ الیبف ًبهحلَل دس ؿَیٌذُ خٌثی تحت 

ب. 4افووضٍدى اػووبًغ داسچوویي قووشاس ًگشفووت )خووذٍل 

ثوب   ؿوذُ ِ یو تغزّوبی  ثشُ قبثلیت ّضن پشٍتئیي خبم دس

لیتش اػبًغ داسچویي دس هقبیؼوِ   ُ حبٍی یک هیلیخیش

افووضایؾ یبفووت  اػووبًغ تووشیل یلوویه 2ٍ  5/0ثووب تیوووبس 

(05/0>Pداس ًجَد. ؿبّذ هؼٌی هقبیؼِ ثب تیوبس ب، اهب دس

ًتبیح ایي هغبلؼوِ )ثوِ غیوش اص قبثلیوت ّضون       هـبثِ ثب

گوضاسؽ   ب2014) ٍ ّوکبساى Adham ،پشٍتئیي خبمب

ثیش افضٍدى ؤهغزی تحت ت کشدًذ کِ قبثلیت ّضن هَاد

گشم هخلَط اػبًؼی حبٍی تیوَل ٍ هیلی 200ٍ  100

. دس هغبلؼوِ حبضوش قبثلیوت    ػیٌبهآلذّیذ قشاس ًگشفوت 

 ّضوون ظووبّشی پووشٍتئیي خووبم ٍ الیووبف ًووبهحلَل دس 

ثیش دٍسُ آصهوبیؾ قوشاس گشفوت    ؤؿَیٌذُ خٌثی تحت ت

(05/0>Pیّوب  ثوشُ ًتبیح ایي هغبلؼِ ًـبى داد کِ دس  .ب 

گشم اػوبًغ داسچویي دس دٍسُ    5/0ثب تیوبس  ذُؿِ یتغز

دٍم ٍ ػَم ثیـتش اص دٍسُ اٍل ثَد کِ احتوبلاً ثِ دلیول  

. ثبؿذ یهفلَس هیکشٍثی ؿکوجِ ثِ اػبًغ  یشیپز ػبدت
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دس ایوي هغبلؼوِ هغوبیش ثوب      آهذُ دػت ثِّوچٌیي ًتبیح 

 ٍ Benchaar)ػوبیش پظٍّـوگشاى    آهوذُ  دػت ثًِتبیح 

، ٍ ّوکووبساى Jahani Azizabadi ؛2007، ّوکووبساى

ًووذ افوضٍدى اػووبًغ  اُکوِ گووضاسؽ کوشد  اػوت   ب2011

تٌوی  دس ؿوشایظ ثوشٍى   ّوب  آىداسچیي یب تشکیجبت فؼبل 

الیوبف  هَخت کوبّؾ ًبپذیوذ ؿوذى هوبدُ خـوک ٍ      

اکثوش هغبلؼوبت    دس. ؿَدهیًبهحلَل دس ؿَیٌذُ خٌثی 

ّب ثوش قبثلیوت ّضون    اػبًغ اثش ّب آىدسٍى تٌی کِ دس 

اًذ اػت، گضاسؽ کشدُ ؿذُ یثشسػی ظبّشی هَاد هغز

ّب قبثلیت ّضن ظوبّشی اکثوش هوَاد    کِ افضٍدى اػبًغ

ثیش قشاس ًذادُ ؤهغزی سا دس کل دػتگبُ گَاسؽ تحت ت

ّوکبساى، و  Vakili ؛2014ٍ ّوکبساى،  Adham)اػت 

-سػذ دلیل اختلاف ًتبیح اثش اػبًغظش هیً . ثِب2013

تٌی ٍ بت ثشٍىّب ثش قبثلیت ّضن هَاد هغزی دس هغبلؼ

تٌی، دص هصوشفی ٍ  ّبی ًبیلًَی ثب هغبلؼبت دسٍىکیؼِ

ِ   خجشاى اثش هٌ ی اػبًغ ای ّب ثش قبثلیوت ّضون ؿوکوج

ثبؿذ. ػذم تؤثیش تش دػتگبُ گَاسؽ ّبی پبییيدس ثخؾ

ّب ثش قبثلیت ّضن هَاد هغزی دس کول دػوتگبُ   اػبًغ

ِ تٌی دس ایي هغبلؼوِ ) گَاسؽ دس ؿشایظ دسٍى  شاصیو غ ثو

ایي اػوت   دٌّذُ ًـبىپشٍتئیي خبمب ٍ هغبلؼبت پیـیي 

ؿوشایظ   ّب دساص اػبًغ ؿذُ اػت بدُػغَح  احتوبلاًکِ 

تٌی ًتَاًؼتِ اثشات ػووی ؿوذیذی ثوش فؼبلیوت     دسٍى 

ّبی ؿوکوجِ ٍ ّضون آًضیووی پوغ اص     هیکشٍاسگبًیؼن

 ؿکوجِ داؿتِ ثبؿذ.

 
 ّبی ًش پشٍاساثش افضٍدى اػبًغ داسچیي ثش قبثلیت ّضن ظبّشی هَاد هغزی دس ثشُ -4خذٍل 

Table 4- Effect of cinnamon essential oil on nutrients apparent digestibility in feedlot male lambs 

P value 

SEM 

 بلیتش ثِ اصای ّش سأع دس سٍصػبًغ داسچیي )هیلیا

Cinnamon essential oil(ml/lamb/day) 
 

 تیوبس×دٍسُ

Treatmen

t×Period 

 دٍسُ

Period 
 تیوبس

Treatment 
2 1 0.5 0.0 

 کیلَگشمب/قبثلیت ّضن )گشم

Digestibility(gr/kg) 

0.377 0.197 0.299 12.9 730.63 759.59 726.72 742.36 
 هبدُ خـک

Dry matter 

0.38 0.10 0.31 13 751.45 780.38 747.78 765.21 
 هبدُ آلی

Organic matter 

0.49 0.04 0.035 14.8 673.66b 737.62a 690.13b 708.7ab 
 خبم پشٍتئیي

Crude protein 

0.486 0.02 0.899 30.8 595.21 621.38 594.03 593.72 
 الیبف ًبهحلَل دس ؿَیٌذُ خٌثی

NDF 
a,b ثبؿذهی ّبتیوبسداس ثیي دٌّذُ اختلاف هؼٌیهـبثِ دس ّش سدی، ًـبىحشٍف غیش (P<0.05.ب 

a,b Different superscripts in each row indicate a significant different between treatments (P<0.05). 

 

 ّبی هختل، اػبًغ داسچیي ثوش غلظوت  اثش ًؼجت 
ًوش   ّوبی ثوشُ ثوش  اػیذّبی چشة فوشاس هوبیغ ؿوکوجِ    

ًـوبى داد  آٍسدُ ؿذُ اػت. ًتبیح  5دس خذٍل  یپشٍاس
َح هختلو، اػوبًغ داسچویي توؤثیش     اػت بدُ اص ػغ کِ

ًؼجت  ثش غلظت کل اػیذّبی چشة فشاس ٍ داسیهؼٌی
هووَلی اػووتبت، پشٍپیًَووبت، ثووَتیشات ٍ ایضٍٍالووشات  

دس خصوَف   آهوذُ  دػوت  ثِ ًتبیحب ًذاؿت. 5)خذٍل 
غلظت اػیذّبی چشة فشاس ثوب ًتوبیح ػوبیش هحققویي     

(Adham  ،؛2014ٍ ّوکبساى Benchaar  اىٍ ّوکوبس ،

دس هغبثقت داؿت.  ب2011 ٍ ّوکبساى، Chaves ؛2008
گوشم دس سٍص   ؿذ کوِ افوضٍدى یوک   اسؽ ای گضهغبلؼِ

غلظوت   ًتَاًؼت یشدُ،ؿ یگبٍّب لذّیذ ثِ خیشُبیٌبهػ
 یذّبیاػو  یهَل یّب چشة فشاس ٍ ًؼجت یذّبیکل اػ
و  Benchaar)فشاس سا تحوت توؤثیش قوشاس دّوذ      چشة

گوضاسؽ  ّـی دیگوش  ّوچٌیي دس پظٍ .ب2008ّوکبساى، 
 400ٍ  200، 100افضٍدى ػیٌبهبلذّیذ ثِ هیضاى  ؿذ کِ

داسی ثوش  اثوش هؼٌوی   یوشُ، خیلوَگشم  کّوش  دس  گشمیلیه
دس چوشة فوشاس    یذّبیاػو  یکل ٍ ًؼجت هوَل غلظت 



 ي همکارانجاری  تالی بهمه... / مغذی مًاد هضم قابلیت عملکزد، بز دارچیه اساوس تأثیز 

10 

 

. ب2011، ٍ ّوکبساى Chaves) ًذاؿتّبی پشٍاسی  ثشُ
 ؿوذُ  گوضاسؽ ثشخلاف ًتبیح حبصول اص ایوي هغبلؼوِ،    

ٍ  یٌبهبلذّیذػو  یلوَگشم گشم دس ک 2/0 اػت کِ افضٍدى
ثش اػوبع   یشُثب دٍ خ ؿذُِ یتغز ّبیکبسٍاکشٍل دس ثشُ

کول   تَلیوذ  دس داسییهؼٌ یؾرست ٍ خَ هٌدش ثِ افضا
، ٍ ّوکووبساى Chaves) چووشة فووشاس ؿووذ  یذّبیاػوو

گضاسؽ کشدًوذ کوِ افوضٍدى    دس تحقیقی دیگش . ب2008
 3000اػوووبًغ داسچووویي ٍ ػووویٌبهبلذّیذ دس ػوووغح 

داس م دس لیتش هحیظ کـت هٌدش ثِ کبّؾ هؼٌیگش هیلی
تَلیذ کل اػیذّبی چشة فشاس ٍ افضایؾ ًؼجت هوَلی  
اػووتبت )اػووبًغ داسچوویيب ٍ پشٍپیًَووبت )دس تیوووبس  

 3000ػوویٌبهبلذّیذب ؿووذ اهووب دس ػووغَح کوتووش اص    
لذّیذ تؤثیشی بافضٍدى اػبًغ داسچیي ٍ ػیٌبه گشم یلیه

هوَلی  ثش تَلیذ کول اػویذّبی چوشة فوشاس ٍ ًؼوجت      
، ٍ ّوکوبساى  Busquet)اػتبت ٍ پشٍپیًَوبت ًذاؿوت   

ّوب دس  دلیل ػذم تؤثیش افوضٍدى اػوبًغ   احتوبلاً. ب2005
 تٌی ًؼجت ثِ هغبلؼوبت ثوشٍى تٌوی دس   هغبلؼبت دسٍى

 شیتوؤث تَاًوذ تحوت   هیتَلیذ کل اػیذّبی چشة فشاس، 
ّوب دس  کِ هیکشٍاسگبًیؼن یصهبً هذتهصشفی ٍ  غلظت

-یشًذ ثبؿذ. دس ؿوشایظ دسٍى گهؼشض اػبًغ قشاس هی

ِ   لیثِ دلتٌی  ّووَاسُ   ،دیٌبهیکی ثَدى فؼبلیوت ؿوکوج
دفغ اص ؿکوجِ  ٍاػغِ ثِ ؿذُ هصشفهقذاسی اص اػبًغ 

 کٌذ.تش ؿکوجِ ػجَس هیّبی پبییيثِ قؼوت
غلظت کل اػیذّبی چشة فوشاس هوبیغ ؿوکوجِ دس     

تیوبسّبی آصهبیـوی تحوت توؤثیش دٍسُ آصهوبیؾ قوشاس      
ٍ دس دٍسُ ػَم ًؼجت ثوِ دٍسُ اٍل   بP<05/0گشفت )

ثووبلاتش ثووَد. احتوووبلاً دلیوول ثووبلاتش ثووَدى غلظووت کوول 
اػیذّبی چشة فشاس دس دٍسُ ػَم ًؼجت ثِ دٍسُ اٍل 
ثبلاتش ثَدى هیضاى هبدُ خـوک هصوشفی دس دٍسُ ػوَم    

دس دٍسُ اٍل ٍ ػَم  pHثبؿذ. ایي ًتبیح ثب هیبًگیي هی
دٍسُ ػوَم  دس  pHتوش ثوَدى   ّوخَاًی داسد کِ پوبییي 

ثبلاتش ثَدى تَلیذ اػیذّبی چشة فشاس  لیثِ دلاحتوبلاً 
، یک ٍ 5/0افضٍدى اػبًغ داسچیي دس ػِ ػغح  ثبؿذ.

ّوبی پوشٍاسی ًتَاًؼوت    لیتوش دس سٍص ثوش ثوشُ   دٍ هیلی
عووَس ؿووکوجِ، کویٌووِ ٍ ثیـوویٌِ آى سا ثووِ pHهیووبًگیي 

داس ػوذم توؤثیش هؼٌوی   داسی تحت تؤثیش قشاس دّذ.  هؼٌی
ِ  هبیغ ؿکوجِ pHسچیي ثش اػبًغ دا  حبضوش  دس هغبلؼو

 فوشاس،  چوشة  اػیذّبی کل دس غلظت شییتغ ػذم لیثِ دل
ًتبیح حبصل اص ایوي هغبلؼوِ ثوب ًتوبیح     ثَد.  اًتظبس قبثل

 500تٌی اثوش افوضٍدى   ػبیش هحققیي کِ دس ؿشایظ ثشٍى
گشم دس لیتش اػبًغ داسچیي سا دس ػیؼوتن کـوت   هیلی

 دًذ، ّوخوَاًی داؿوت  ثشسػی کشدُ ثَ دٍعشفِهتذاٍم 
(Benchaar  ،؛2007ٍ ّوکووبساى Fraser ّوکووبساى ٍ ،

ب. ّوچٌیي ًتبیح حبصل اص ایي هغبلؼوِ ثوب ًتوبیح    2007
و  Chavesتٌوی ) دس ػبیش هغبلؼبت دسٍى آهذُ دػت ثِ

 ؛2012ٍ ّوکووووووبساى،  Geraci ؛2011ّوکووووووبساى، 

Giannenas  ،دس ب هغبثقووت داؿووت. 2011ٍ ّوکووبساى
هحوویظ کـووت دس ؿووشایظ  pHپظٍّـووی، کووبّؾ دس 

 280تٌوی ثوِ ٍاػوغِ افوضٍدى اػوبًغ داسچویي )      ثشٍى
لیتووش هحوویظ کـووتب سا هیکشٍلیتووش ثووِ اصای ّووش هیلووی

، ٍ ّوکووبساى Jahani Azizabadi) گووضاسؽ کشدًووذ

ای دیگش گضاسؽ ؿذ کِ افضٍدى یک دس هغبلؼِب. 2011
ی گبٍّوبی ؿویشدُ،   گشم دس سٍص ػیٌبهبلذّیذ ثِ خیوشُ 

 ٍ Benchaarای ؿووذ ) ؿووکوجِ pHثبػووث افووضایؾ  

یکی اص دلایل اصلی اخوتلاف   احتوبلاً ب.2008ّوکبساى، 
تٌوی ػوذم   ثیي ًتوبیح ایوي هغبلؼوِ ٍ هغبلؼوبت ثوشٍى     

ِ  ثِّب دس ؿکوجِ اػبًغ هذت یعَلاًهبًذگبسی   ٍاػوغ
 ثبؿذ.دیٌبهیک فؼبل ؿکوجِ هی
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پشٍاسی ًش ّبیؿکوجِ دس ثشُاثش افضٍدى اػبًغ داسچیي ثش اػیذّبی چشة فشاس  - 5خذٍل   
Table 5 - Effect of cinnamon essential oil on volatile fatty acids in feedlot male lambs 

(P-valueبثِ اصای ّش سأع دس سٍص تشیل یلیهػبًغ داسچیي )ا  ب  

Cinnamon essential oil (ml/lamb/day) ِّبفشاػٌد  
Parameters ُتیوبس×دٍس 

Treatment×Period 

 دٍسُ

Period 

 تیوبس

Treatment 
SEM 2 1 0.5 0.0 

0.77 0.32 0.83 1.60 61.29 60.62 59.49 
59.57 

 

 اػیذ اػتیک

Acetic acid 

0.387 0.316 0.49 1.32 21.56 22.78 23.62 24.36 
 اػیذ پشٍپیًَیک

Propionic Acid 

0.898 0.522 0.31 1.94 15.72 17.33 12.29 13.22 
 اػیذ ثَتیشیک

Butyric Acid 

0.97 0.516 0.178 0.266 2.928 3.118 2.366 2.372 

اػیذ اػتیک ثِ اػیذ 

 پشٍپیًَیک

A:P 

0.807 0.722 0.687 0.036 0.373 0.376 0.410 0.426 
 اػیذ ایضٍ ٍالشیک

Iso-valeric Acid 

 

، یوک ٍ دٍ  5/0فضٍدى اػبًغ داسچیي دس ػوغح  ا 

داسی دس هؼٌوی لیتش ثِ اصای ّش سأع ػجت کبّؾ هیلی

pH    ُهبیغ ؿکوجِ دس دٍسُ دٍم ٍ ػَم ًؼوجت ثوِ دٍس

. کوِ احتووبلاً ثوِ دلیول     ب6)خذٍل  بP<01/0) اٍل ؿذ

ثبلاتش ثَدى تَلیذ اػیذّبی چشة فوشاس دس دٍسُ دٍم ٍ  

تیوبسّوبی  اثشکوِ ثوب ًتوبیح هشثوَط ثوِ       ثبؿوذ  یهػَم 

 ّوب  دٍسُآصهبیؾ ثش غلظت اػویذّبی چوشة فوشاس دس    

تبیح حبصل اص ایي هغبلؼوِ ًـوبى داد   ًّوخَاًی داسد. 

ّوبی  کِ غلظت ًیتشٍطى آهًَیبکی هبیغ ؿکوجِ دس ثوشُ 

اػوبًغ   توش یل یلو یهثب خیشُ حبٍی یک ٍ دٍ  ؿذُِ یتغز

داسچوویي دس هقبیؼووِ ثووب تیوووبس ؿووبّذ افووضایؾ یبفووت 

(05/0>P   ب. افضایؾ غلظت ًیتشٍطى آهًَیوبکی دس ایوي

، کبساىٍ ّو Busquet)پظٍّؾ ثب ًتبیح ػبیش هحققیي 

 Jahani ؛2006ٍ ّوکووووووبساى،  Cardozo ؛2005

Azizabadi  ،کووِ کووبّؾ غلظووت   ب2011ٍ ّوکووبساى

ًیتووشٍطى آهًَیووبکی دس هحوویظ کـووت دس اثووش افووضٍدى 

هغبثقت ًذاؿت. اهب  ،اػبًغ داسچیي سا گضاسؽ کشدًذ

تحقیقووی کووِ افووضایؾ دس غلظووت ًیتووشٍطى  ثووب ًتووبیح

ثوب خیوشُ    ؿوذُ ِ یتغزآهًَیبکی هبیغ ؿکوجِ گَػ ٌذاى 

حبٍی ػیٌبهبلذّیذ سا گضاسؽ کشدًذ هغبثقوت داؿوت   

(Chaves  ،تغییوش هؼٌوی  ّوچٌویي   .ب2008ٍ ّوکبساى-

دس اثوش   یا ٌِیذآهیاػًیتشٍطى پپتیذی ٍ  دس غلظتداسی 

ب. 6)خوذٍل  افضٍدى اػوبًغ داسچویي هـوبّذُ ًـوذ     

ِ  کِ اػت ؿذُ گضاسؽ ًووَدى اػوبًغ داسچویي     اضوبف

 22/0ذب ثووِ هیووضاى  دسصووذ ػوویٌبهبلذّی  59/0داسای )

دس لیتش هحیظ کـت دس ػیؼتن کـت هوذاٍم   گشم یلیه

 قوشاس  توؤثیش  تحت سا آهًَیبکی ، غلظت ًیتشٍطىدٍعشفِ

ِ افوضایؾ ٍ   سا پپتیوذی  ًیتشٍطى غلظت اهب ًذاد،  عوَس  ثو

داد،  کوبّؾ  سا یا ٌِیذآهیاػو  ًیتوشٍطى  غلظوت  ػوذدی 

ِ  هحققیي دلیول ایوي ًتوبیح سا هحوذٍد ؿوذى      ی تدضیو

. ب2004ٍ ّوکووبساى،  Cardozo)اًووذ ًؼووتِپپتیووذّب دا

 هتبثَلیؼن ًیتشٍطى )هبًٌوذ  داسی دسهحققیي تغییش هؼٌی

 ثلٌذ صًدیش پپتیذّبی آهًَیبکی، ًیتشٍطى غلظت ًیتشٍطى

ِ کَتبُ صًدیوش   پپتیذّبی ًیتشٍطى ٍ اػویذّبی   ػولاٍُ  ثو

 312ٍ  2/31، 2/2) ػیٌبهبلذّیذ ثبلاتش دس ػغَح آهیٌِب

ًکشدًووذ  هـووبّذُ یغ کـووتبلیتووش هووب دس گووشمهیلووی

(Cardozo  ،اثوشات  کووی  . هغبلؼبتب2004ٍ ّوکبساى 

 هیکشٍثوی  تخویوش  ثوش  سا ػیٌبهبلذّیذ ٍ داسچیي اػبًغ

 اًووذ. کووشدُ ثشسػووی تٌوویدسٍى ؿووکوجِ دس ؿووشایظ 

 18/0اػت کِ افضٍدى هخلوَط اػبًؼوی )   ؿذُ گضاسؽ

گشم دس سٍص اٍٍخیٌوَلب ثوِ    09/0گشم ػیٌبهآلذّیذ ٍ 

ثوب خیوشُ حوبٍی     ؿوذُ ِ یو تغزبی گَؿتی ّخیشُ تلیؼِ
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ػلَفِ ثِ کٌؼبًتشُب، هٌدش ثِ کبّؾ دس غلظت  90:10)

ًیتشٍطى آهًَیبکی ٍ افضایؾ دس غلظت پپتیذّبی کَتوبُ  

پغ اص هصوشف   12ٍ  9، 6، 3ص ش، ػبػبت  دس صًدیش

ِ  خَساک هی ٍاػوغِ هْوبس فشایٌوذ     ؿَد کِ احتووبلاً ثو

 ِ  ٍ Cardozo)ثبؿوذ   ٌِیذآهیاػو ای دِآهیٌبػیَى ؿوکوج

افضایؾ دس غلظت ًیتشٍطى آهًَیوبکی  . ب2006ّوکبساى، 

داس دس غلظووت هووبیغ ؿووکوجِ ٍ ػووذم افووضایؾ هؼٌووی 

افضٍدى اػوبًغ   ٍاػغِ ثًِیتشٍطى پپتیذّبی ثلٌذ صًدیش 

کٌوذ کوِ احتووبلاً    داسچیي دس ایي هغبلؼِ پیـوٌْبد هوی  

ّوبی  اػیذّبی آهیٌِ تَػظ ثوبکتشی  دِآهیٌبػیَىفؼبلیت 

ِ ی ؾیافوضا اػیذّبی آهیٌِ  ُکٌٌذِ یتدض ػوذم   اػوت.  بفتو

تؤثیش افضٍدى اػبًغ داسچیي ثش غلظت ًیتشٍطى پپتیذی 

ای دس هغبلؼِ حبضش ًؼوجت ثوِ هغبلؼوبت    ٍ اػیذآهیٌِ

هقوذاس هصوشف اػوبًغ ٍ یوب      لیو ثِ دل احتوبلاًپیـیي 

 ثبؿذ. ّب آىتشکیجبت فؼبل 

 
 پشٍاسی ًش ّبیًیتشٍطى دس ؿکوجِ ثشٍُ هتبثَلیؼن pH اثش افضٍدى اػبًغ داسچیي ثش  - 6خذٍل 

Table 6 - Effect of cinnamon essential oil on pH and nitrogen metabolism in feedlot male lambs 

a,b 05/0)ثبؿذهی تیوبسّبداس ثیي دٌّذُ اختلاف هؼٌیهـبثِ دس ّش سدی، ًـبىحشٍف غیش>Pب. 

1-Short peptides 

2-Long peptides 

a,b Different superscripts in each row indicate a significant different between treatments( P<0.05). 
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کِ اػت بدُ اص  تبیح حبصل اص ایي هغبلؼِ ًـبى دادً
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ٍلی قبثلیوت ّضون    قشاس دّذ شیتؤثای سا تحت ؿکوجِ

اػوبًغ دسیبفوت    توش یل یلو یه 1پشٍتئیي دس تیوبسی کوِ  

افوضایؾ   توش یل یلیه 2ٍ  5/0ًوَدًذ دس هقبیؼِ ثب تیوبس 

غلظووت  يیچٌوو ّوون. ٍ بP<05/0) داؿووت یداس یهؼٌوو

اص ػوبػت پوغ    4ًیتشٍطى آهًَیبکی هوبیغ ؿوکوجِ دس   

ٍ  1ّبی کِ سٍصاًوِ  هصشف خَساک صجحگبّی دس ثشُ

اػبًغ دسیبفت ًوَدًذ دس هقبیؼِ ثب تیووبس   تشیل یلیه 2

   ب.P<05/0)ؿبّذ افضایؾ یبفت 

 

 

 

 

 

 

P-value 
 تاثشا

 

 بثِ اصای ّش سأع دس سٍص تشیل یلیهػبًغ داسچیي )ا

Cinnamon essential oil (ml/lamb/day) ِّبفشاػٌد 

parameters 
 تیوبس × دٍسُ

Treatment

×Period 

 دٍسُ

Period 

 تیوبس

Treat

ment 
SEM 2 1 0.5 0.0 

0.84 0.01 > 0.55 0.096 5.98 6.12 6.07 6.17 pH 

0.84 0.07 0.05> 1.45 23.54b 22.63a 20.32ab 16.17a 

 Ammonia ًیتشٍطى آهًَیبکی

Nitrogen  
 بتشیل یلیه 100 /گشم  )هیلی

0.57 0.30 0.58 121.34 98.32 99.68 310.26 173.94 
S-Pep1  

 بتشیل یلیه 100/ گشم یلیه)

0.84 0.07 0.94 0.93 2.86 2.44 3.13 2.46 
L-Pep2  

 لیتشب هیلی 100 / گشم یلیه)
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